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Trend World Mimarlik olarak, modern mimariye uygun
Profesyonel ekibimiz, kaliteli is¢ilik ve uygun fiyat politikamizla,
keyifle caligsacaginiz modern mekanlar tasarliyoruz.
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SEKTORUN iLK VE TEK YAYIN
ORGANI EKMEGIN SESi
AILESINE MUHABBETLERIMLE...

undan 2 yil 6nceydi... Ekmek ve unlu

mamuller sektoriinin zor gunlerinin

baslangic yillariydi. 15 yildir danis-

manlik hizmeti verdigim, firincilik
yaptigim, ekmek yedigim sektdr zor glnler
gecirmeye baslamisti.

Her zamanki gibi ekmek siyaset malzeme-
si olmus; ekmek ureticileri halkin gozinde
itibarsizlastiriliyor ve birokratlarin kiskaci-
na alintyordu. O zamanlarda karar vermistik
‘ekmegin sesi” olmaya... Haksizlik yapilan bir
sektor vardi. Sorunlarini kamuoyuna duyur-
maya c¢alisan, siyasi baskilarla konusturulma-
yan sektor temsicileri vardi. Sorunlari ayni,
birbirinden haberi olmayan... Edirne’den Kars’a onbinlerce isletme,
milyonlarca ¢alisani olan dev bir sektor vardi. Tarih boyunca bes-
lenme kilturimuizln vazgegilmez gidasiydi ekmek... Sadece gida
degil, manevi degerleri de vardi hayatimizda.

Ekmek yemindi... Ekmek namustu... Ekmek alin teriydi.

Ekmek paylasmakti, onu lretmek de emek istiyordu. Gecesi gun-
duzu yoktu. Depremde, savasta, selde, yanginda ne olursa olsun 24
saat izinsiz calisan bir sektordu ekmekgilik...

Pandemi doneminde kanitlamisti zaten ristlind. Halk maddur
olmasin diye hayati pahasina hizmet vermis, evlere kadar servis
yapmisti, bu serefli mesledin mensubu olarak. “Emektir Ekmek”
dedik ve sektorin ilk ve tek haber sitesini kurduk. Bu serefli mes-
legin ali menfaatleri icin calistik. Tarafsiz, objektif, cesurca haber-
lerle firncimizin yaninda olduk. Sayisiz roportaj ve dosya haber-
leriyle kurulus amacimiza uygun olarak emegin ve ekmegin sesi
olduk. Haberlerimiz milyonlara ulasti. Sesimizi tim Turkiye duydu!
Takipcilerimiz olan meslektaslarimizla “kocaman bir aile” olduk.
Daha once medya sektorindeki ¢alismalarimizi, yayincilik tecru-
belerimizi ekmeginsesi.com haber sitesimiz ve dijital mecralari
icin kullandik.

Ve simdi...

Haber sitemiz ve dijital mecralarimiza bir yenisini daha ekliyor ve
Ekmedin Sesi ailesine, basili yayin olan Ekmegin Sesi Dergisi’ni da-
hil ediyoruz. Yeni yayin organimizla da yine sektorumuzin menfa-
atleri icin 0zel icerikler ve haberler yaparak, meslegimize sahip ¢i-
kacagiz. Kabuk degistiren sektorimduzin yarinlarina i1sik tutacagiz.

Ekmegin Sesi, blinyesinde 0zveri ile calisan ekip arkadaslarima ve
desteklerinizle bizi daha guclu yapan siz degerli okuyucularimiza
sukranlarimi sunuyorum.
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EKMEGIN SESI

EIKMEKTE
MALIYET SORUNU
NASIL COZULUR?

YUSUF VANGOL

IZMIR ESNAF VE SANATIKARLAR ODALARI BiRLIGi

GIDA DANISMANI

aklasik 45 yildir ekmek

ve unlu mamuller sek-

torune yonelik aras-

tirmalar yapan izmir
Esnaf ve Sanatkarlar Odalari Bir-
ligi Gida Danismani Yusuf Vangol,
tum birikimlerini bir kitapta topla-
di. Vangal, kitabini, ekmek maliyet
hesabinin nasil ve hangi kriterler
g6z onlne alinarak yapilmasi ge-
rektigine ihtiya¢ oldugu dustince-
siyle ve bu disunceden hareketle,
firincilarin Uye olduklari odalarin
hazirlayacaklari fiyat tarifelerine
Isik tutmak amaciyla hazirladigini
ifade etti. Gida Danismani Yusuf
Vangol, ekmek maliyetinde yasa-
nan sorunlara yonelik ¢6zum one-
rilerini anlatti:

DIGER GIDERLER DAHA YUKSEK

“Bir ekmek maliyetinin 5 temel
girdisi bulunuyor. Ekmeklik bug-
day unu, genel giderler, iscilik, yan
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EKMEKTE KULLANILAN MALIYET ORANLARI

UN: %30

odemeler, imalat¢i kari ve bayi
kari. Bu 5 temel girdinin altinda 27
adet ana baslik var. Bunun sadece
16 adeti genel giderler. Ama biz
neyi konusuyoruz? Una zam gel-
di, yakita zam geldi, mayaya zam
geldi... Bir ekmek maliyet oranini
hesaplarsak; un %30, iscilik %32,3
ve diger giderler %37,7... Demek ki,

ISCILIK: %32,3

DIGER GIDERLER:

diger genel giderler daha yuksek.
Esas sorun buradan kaynaklaniyor.
Siralamaya baktigimiz zaman un
dcuncu sirada yer aliyor. Ama unda
da ciddi bir artis var.

GIRDI ARTISLARI ENGELLENMELI

insanlarimiz sunu yanlis anliyor;
bu tarifenin adi azami fiyat tarifesi.

16/



EKMEGIN SESI

Yani, maksimum fiyattir. Azami fiyat
tarifesi duzenlenirken ekmegin 60
adet alt kalemlerinin hepsindeki
azami fiyatlan aliriz. Yani, bugday
ununun en dusuk fiyatini alama-
yiz. Bugun hicbir firinci pesin dde-
meyle yuzlerce cuval unu alamiyor
ki... 60 ya da 90 gun vadeyle aliyor.
Firincimizin Urettigi ekmekteki fi-
yat tarifesini belirlenirken TUFE'yi
degil, UFE'yi dikkate alinz. TUIK'in
acikladigr UFE %46,3. Firincilarin
bagli oldugu meslek odalari zam
talebinde bulunuyor; ‘Boyle zam
mi olur? diyorlar. TUIK kendisi
acikliyor %46,3 zam var diye. Ek-
medin tum girdilerindeki artislar
engellemezseniz ekmege zam tabi
ki kaginilmaz.

DOViz, HERSEYi ETKILIYOR

Firinci eger ayakta kalmaz, istihda-
ma yol acmazsa ekonomiye olan
katkisi biter. Firincinin isci giderle-
ri aldi basini gidiyor. Asgari Ucrete
yapilan zammi firinci mi yapiyor?
Devlet yapiyor. Dolardaki hareket-
lilik akaryakit fiyatlarini da etkili-
yor. Akaryakit sadece Uretimde kul-
lanilmiyor. Her alanda kullaniliyor.
Ayni sekilde un fabrikalari da mag-
dur durumda. Un fabrikalarinda un
nasil dretiliyor? Yuzlerce makine
calisiyor. Makine ne ile calisiyor?
Elektrikle calisiyor. Elektrige gelen
zam ortada. Uretilen un cuvali fi-
rinlara nasil gidiyor? Araclarla da-
gitiliyor. Peki araba ne kullaniyor?
Yakit kullaniyor. Sonugta, girdiler-
deki artislar frenlenmedigi taktirde
nihai Urunlerdeki artislar dogaldir.

EKMEGE MUDAHALE EDILMEMELI

1980 yilindan bu yana sektorin
icerisindeyim. Bilgi ve birikimleri-
mi kitap haline getirdim. Ekmek-
le ilgili Ege Universitesi icin bir

ders kitabi hazirladim.Yine, Ekmek
Mevzuati Teknolojisi ile Ekmekte
Maliyet ve Sorunlar adli kitaplarim
var. Dunyada en cok ekmek tiiketen
tek Ulkeyiz. Ama ekmek ‘yedi kocali
hirmuz’ olmus!.. Her dnune gelen
ekmege mudahale ediyor. Ben de,

7|

bunun online gecmek icin bir ka- Ekmek ma/iyei'inin
nun taslagr hazirladim. Taslak ha- e .
zir ama, onu degerlendirecek yet- duwrulmesme
kili su anda maalesef yolf. Tum.b'u yonellk benim
sorunlar ancak kanunla ¢ozilebilir.

de hazirladigim

SEKTORDE DENETIM YOK!

Biz hep ekmegin azami fiyatindan
bahsediyoruz. Bir de asgari fiyati
olmasi lazim. Yani, ekmek mali-
yetinin altinda asla Uretilmemesi
gerekiyor. Ama bu haksiz rekabet
ekmegdin maliyetinin altinda piya-
saya girmesine neden olabiliyor.
Ticaret Bakanligi bir yonetmelik
cikardi; ‘Market ve bakkallarda
bayi kari %20 olacak’ denildi. An-
cak %50-%60 oraninda bayi ka-
riyla firinci ekmek satiyor. Neden?
%30 kapasite ile calisan bir sektor
‘aman urettigim ekmek elimde kal-
masin’ diye, firinci elinden c¢ikar-
mak istiyor oldukg¢a dusik fiyata...
Diger buyuk marketler ise %15
bayi kari koyuyor. Ama bu kurallara
uyan yok! Peki kim yapacak bunun
kontrollinu? Yonetmeligin sahibi
olan Ticaret Bakanligi.Var mi kont-
rol? Yok! Bugiin ekmek nerede
uretilir? Firin ruhsati olan
yerlerde uretilir. Ama bakin,
ruhsati olmayan vyerlerde
dahi ekmek uretiliyor. Unlu
mamuller ruhsati ile ek-
mek, ekmek cesitleri, sade
pide duretiliyor. Ne denet-
leyen var, ne de mudahale
eden var. Bunlar dizelme-
dikce sorunlarin ¢ézimu
mumkin degil.

Kaynak: ekmeginsesi.com

kanun tasarisi

var. Ama devlet
yetkilileri elini tasin
altina koymak
istemiyor.

ARALIK 2021




EKMEGIN SESI

Abdullah
CERMAN

Ekmek Sanayi Isverenler Sendikasi
Bagkan Yardimcisi )
Istanbul Ticaret Borsasi Meclis Uyesi

FIRINLAR BU SARTLARDA
TEK TEK IFLAS EDER..

n fiyatlarinin yukseli-

si bugday fiyatlari ile

dogru orantiidir. O

yuzden un fiyatlarin-
dan ziyade bugday fiyatlarini de-
derlendirmek daha dogru olacak-
tir. 2000 yilinda dlkemizde 20-21
milyon ton bugday uretiliyordu ve
ulke nufusu 63 milyondu.

Bugun, yani 2021 yilinda bugday
uretimimiz 19 milyon ton civar-
larinda. Ulke niifusu, miilteciler-
le beraber 90 milyonu bulmus
durumda. Yurutulen yanlis tarim
politikalari neticesinde Ulkemiz-
de bugday ekilen alanlarda 55
bin hektarlik bir daralma oldugu
gorulmektedir.Bununla  beraber
kuresel 1sinma ve iklim degisiklik-
leri sonucu dinyada oldugu gibi
ulkemizde de kaliteyi ve rekolteyi
olumsuz etkileyen faktorler olus-
mustur.

Ziraat  Muhendisler  Birligi'nin
aciklamalarina gore, yasanan ku-
raklik ve yagislarin azligindan do-
lay1 bugdaydaki rekolte, gecen yila
gore %20 daha az olacakmis... Bu

ARALIK 2021

da, aradaki farkin ithal bugdayla
kapanmasi demektir. Dunya bug-
day stoklari son 30 yilin en dusuk
seviyesinde seyrediyor. Dunya-
da ortalama 600-610 milyon ton
bugday tuketimi yapilip, her yil bu
donemde 195 milyon ton civarin-
da stok beklenirken, ginimuzde
110 milyon ton civarinda stok var-
dir. Ayrica yasanan pandeminin de
etkisi ile diinyanin bugday ambari
olan Ulkeleri, bugday ihracatlarin-
da belli oranlarda kisitlamalara
gitmesi, artan enerji ve nakliye
fiyatlar bir anda dunyanin onu-
ne bugdaya talebi ve fiyat artisi-
ni ¢ikardi. Bugday fiyatlarinin bu
durdurulamaz yukselisine paralel
olarak un fiyatlari da ylkselmeye
devam ediyor.

Ulkemizde, sezonda ekmeklik bug-
dayin fiyati 2.250 TL agiklanmasi-
na karsin bugin borsada 3.000
TL seviyesinde islem gordugunu
biliyoruz. Bu olumsuzluklar un fi-
yatlarinin %35 gibi ylkselmesine
sebep olmustur. Ureticiler ile ko-
nustugumuzda, unlardaki tirmanis
2022'de de devam edecegi, bug-

day stoklarinin azaldigini, eldeki
bugdayin kalitesiz oldugunu, bug-
day aciklarini ve kaliteyi artirmak
icin ithal bugday almak zorunda
kaldiklarini, su anda ithal bugda-
yin kendilerine 328 dolar +10 do-
lar nakliye = 338 dolar'a mal oldu-
gunu; dolardaki bu yukselislerin
bugday fiyatlarina bagli olarak da
un fiyatlarina yansiyacagini dile
getiriyorlar.

Cifcilerimiz dolara bagli emtia
fiyatlarini devamli artmasindan
dolayi zirai ilag, glibre, mazotta-
ki ylkselislerden dolaylr bugday
ekimlerinde istedikleri geliri elde
edemeyecekleri icin maliyetleri
daha az olan kanola, aycicek, arpa,
nohut gibi Urdnlere yoneliyor. Bu
da, bugday ekim alanlarinin daral-
masina ve rekolte kaybina yol aci-
yor.Burada devlet ¢ifciye ucuz ma-
zot, ucuz gubre gibi girdilerinde
subvanse ederek devreye girmesi
gerekir.

Demek oluyor ki, dinyada ve ul-
kemizde yasanan bugday krizi un
fiyatlarina da yansiyacak ve fiyat
yukselisleri onimuizdeki sene de
devam edecek

Acaba dinyanin en ucuz gidasi
olan EKMEK ucuz kalmaya devam
edebilecek mi? Un bugdaydan, ek-
mek de undan cikar. Un fiyatlan
yukseldik¢e buna paralel olarak
ekmek fiyatlari da yukselmesi ge-
rekir.

Bu sartlarda devletin ekmek fi-
yatlarini sabit tutmasi ¢ok yanlis
bir karardir. Bu uygulamadan vaz
gecilmezse, yakinda ekmek ure-
tecek firin kalmayacak. Firinlar bu
sartlarda tek tek iflas edip kapa-
nacaktir.
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EIKMEGIN KILOSU
12 TL'YI GECMEYECEK

HALIL iBRAHIM BALCI

urkiye Firincilar Federas-
yonu Baskani Halil ibra-
him Balci, firinci esnafinin
girdi maliyetlerinin 0zel-
likle 6. aydan sonra yukseldigini
belirterek, “Firinci esnafimizin nefes
alabilmesi, ayakta durabilmesi icin
ve tiketici olan halkimizi da goz
onune alarak ulke genelinde 10 lira
olan ekmegin kilogram fiyatinin 12
liranin Uzerinde olmamasi icin oda-
larimiza genelge gonderdik” dedi.

ESNAF OLUMSUZ ETKILENIYOR

Esnafin son bir yil icerisinde gerek
dinya gerek ulkede meydana gelen
gida fiyatlarindaki artistan olum-
suz etkilendigine isaret eden Balcl,
ozellikle 6. aydan itibaren yukselen

TURKIYE FIRINCILAR FEDERASYONU BASKANI

girdilerdeki artislar nedeniyle Fede-
rasyon olarak ilgili bakanliklarla
gorusmeler yaptiklarini soyledi.

iHE, SIYASET YAPIYOR!

istanbul'da halk ekmegin fiyat arti-
sina gitmemesini de degerlendiren
Balcl, sunlari kaydetti: “isletme gider-
lerinin arttigini ifade ediyorlar. Buna

ragmen ‘fiyat artisina gitmeyecegiz’

diyorlar. Bu ekmek uzerinden siyaset
yapmak degil de nedir diye size sora-
rim. Dar gelirli vatandasa maksadimiz
destek saglamaksa hizmet etmek-
se suya ylzde 39 zam yapacaksiniz,
ulasima yuzde 55 zam yapacaksiniz,
bu ekmek Uzerinden siyaset yapmak
demektir. Ekmegin kalitesi de burada
cok onemli.” Kaynak: AA

i

Ozellikle 6.nci
aydan itibaren
ylkselen
girdilerdeki
artislar nedeniyle,
Federasyon olarak
ilgili bakanliklarla
goriismeler
yapiyoruz.

ARALIK 2021
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ESIKI ESNAF
IKULTURUNU
YASATALIM

ASLIHAN YILMAZ

UNDAN HAYALLER FIRINI

FOTOGRAFLAR: OGUZHAN KAPLAN

linin hamuruyla, erkek isine karisilmaz,

denir ama, firin sektoriinde bu sozun tam

olarak gecerliliginin olmadigi duslince-

si, yavas yavas bayanlar arasinda hakim
olmaya basladi. Uskiidarda yeralan Undan Hayaller
Ekmek Firini sahibi Aslihan Yilmaz, tGniversite hocali-
ginin yaninda, kurumsal firmalara danigsmanlik yapan
sirketi olmasina ragmen, firincilik sektorine 4 yildir
hizmet vermeye baslamis.

» Aslihan hanim, kendinizi tanitir misiniz?

Undan Hayaller Firin'in sahibiyim. Baska bir sirketimle
de, istanbul Biiyiiksehir Belediyesi, ETS Tur ve Ulusoy
gibi bir ¢ok kurumsal sirkete danismanlik hizmeti
veriyorum. Ayni zamanda Marmara Universitesi ve bazi
Universetelerde sozlesmeli 6gretmenlik yapiyorum. 4
yildir da firincilik sektoriinde calismalara devam edi-
yorum.

» Firin sektoriinii tercih etmenizin nedenleri nelerdir?

Sektorde 4 yildir olan biri olarak diyebilirim ki, firincilik
aslinda bayanlarin isi... Fakat, ozellikle hamurkarla-
rin ¢alisma saatleri ve yogunluklari nedeniyle biraz
daha erkeklerin tercih etmek zorunda kaldiklar bir
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sektor. Firin sektort ne yazik ki,
erkeklerin egemenligine geg¢mis
durumda. Neden bdyle diyorum,
su anlamda; biz bayanlar dogasi
geregi daha disiplinli, daha ter-
tipli, daha duzenliyiz. Erkeklerle
calisirken biraz daha zorlaniyoruz.
Buraya bayan temizlik elemani
almak zorunda kaliyoruz ki, iste-
nilen hijyen sartlarinda uretim
yapabilelim. Bu hizmet sektori
farklidir. Bir personel aliyorsunuz,
yetistiriyorsunuz. Yetistirdiginiz
eleman, daha farkli Ucretlerle
sizi birakip gidebiliyor. Bu sefer
yeniden bir eleman yetistirmek
zorunda kaliyorsunuz. Siz ne kadar
bayan yonetici de olsaniz, ciddi
bir durus da sergileseniz sektor
bazinda bayanlar ¢ok da kale alin-
miyor gibi bir imaj var. Her ne
kadar ben dyle olmasam da, disa-
ridan baktiginizda ‘Aa, bayan nasil
olsa’ seklinde bir on yargisi var.
Boyle olunca da, normal erkegin
¢alisma sisteminin iki katina ¢ika-
biliyor. Clinkd, o bir kere dedigin-
de yapiliyor, ama bir bayan soy-
lediginde 2-3 kere tekrar etmek
zorunda kaliyorsunuz. Sektorde 4
yildir bu sorunlari yasiyorum.

» Son yillarda sektorde yasanan
sorunlar malum... Bu konuda neler
soylersiniz?

Benim girisimcilik ruhum var. Bu
ruh,beni un fabrikasiagmaya itiyor.
Neden peki? Bence burada devle-
tin de bir takim hatali kararlan
var. Ekmegin fiyatini sabitlerken,
unu sabitlemediginizde maliyet-
ler artiyor. O zaman da kar edemi-
yorsunuz. Kar etmeyen bir sirketin
de devam etmesi, ciddi anlamda
zorluk cikariyor. Toplumda soyle

bir 6nyargi da olustu; ‘pandemide
firinlar para bastr’ diye... Ama ne
yazik ki, arka planda girdi maliyet-
lerinden yag, maya, susamda fahis
fiyat artislar var. Devletin ozellikle
ekmek sektorindeki uygulamalari
bizi zora sokuyor.

» Sizce ekmek fiyati serbest
olmali mi?

Ya ekmek fiyati sabit olmamali,
ya da girdiler de sabit olmali!
Eder siz ekmegin fiyatinin sabit
olmasini istiyorsaniz, 0 zaman un
fiyatina da ayni baskiyr uygula-
malisiniz. Cok basit bir matematik
aslinda; Girdide surekli hareket-
li fiyat olup, satis fiyatinin sabit
kalmasi matematige de, hayatin
olagan akisina da uymuyor. Halk
Ekmek gercegini de unutmamak
lazim. Bize burada baski kurulur-
ken, Halk Ekmek daha dlsuk fiyat-
lara ekmek satabiliyor. Bu da ser-
best rekabet kurallarina uymuyor.
Neden? Cunkdu, vergi, SGK, elektrik
vs. bunlar ayni degil. Evet, halk
ekmek destekledigim bir proje,
halka ucuz ekmek satiyor. Ayni
sartlarda biz neden satmayalim.
Bu neden devlet eliyle yapilsin?
0O zaman bize de ayni sartlar sag-
lansin. Biz de halka ucuz ekmek
satalim. Ekmek benim i¢in ¢ok
kutsaldir. Hem Turk toplumu ola-
rak ekmege doyum noktasinda
doymayan bir toplumuz, hem de
dini acidan baktigimizda vyere
dusip alnimiza koyup, optigu-
muz ekmedin daha iyi kosullarda
dretimini saglayamiyoruz. Burada
sadece bayanlar degil, erkekler
de ayni kosullari saglayabilir.
Erkeklerin bakis ag¢sindan nasil
ki, araba kullanamadigimiz soy-

Bu sektdrde 4 yillik bir
ge¢misim var. Aslen
ogretim gorevlisiyim,
yonetim doktoruyum. Bir
kag sirketimizin disinda
firin sektorunde de yer
almaya basladik.
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Bayan olarak
daha detayci,
temiz oldugumuzu
distintiyoruz. O
zaman bayanlarin
daha ¢ok
desteklenmesi
gerekiyor.
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Sektore birseyler
yapilacaksa, ISMEK halk
ekmek yerine okul, kurs
acsa en azindan biz

de is imkani saglariz.
Bence asil acik istihdam
noktasinda.

lenir, ama hepsi oyle degildir. Biz
de bayan olarak daha detayci, daha
temiz oldugumuzu dlsuniyoruz.
O zaman bayan firincilarin daha
cok desteklenmesi gerekiyor. Halk
ekmege verilen destek ve firincila-
ra verilmis olsa, is guct anlaminda
imkan saglanmis olur. Maliyetler
duseceginden halka da uygun fiya-
ta ekmek arz etmis oluruz.

» Sektoriin yeterince temsil edildi-
gini diisiiniiyor musunuz?

4.5 yildir bu sektordeyim. Kimsenin
bizimle ilgilendigini sahsi olarak
gormedim. Firincilar arasinda bir-
likteligi de gérmedim. ilk bu sek-
tore girdigimde firincilarin birbiri-
ne bagli oldugunu dusindyordum.
Ama isin icine girdigimde firinci-
nin dismani yine firinci oldugu-
nu gordim. Ozellikle bakkal, zincir
marketlere girdiginiz anda herkes
birbirini ezmek adina isler yapiyor
maalesef... 90-95 kurusa ekmek
veriliyor. Ekmegin maliyeti zaten 1
lira. (Bunu ornek olarak veriyorum
tabi ki...) 1 liralik maliyeti 90 kuru-
sa satiyorsunuz. Ya, siz matematik
bilmiyorsunuz! Firincilik sektorin-
de boyle bir sikinti da var. Bizim
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gibi kurumsal kisileri ¢alistirmiyor,
akrabalarini calistiriyorlar. Onlarin
maliyetlerini hesaplamiyor. Kari
bdluslyorlar, boylece gideri sadece
un ve maya ile hesapliyorlar. Boyle
firncilik yapilmaz. Bizim maliyet
bedelimiz 1 lira mi, bizi kurtaran
rakam 1.4 ise butun firincilar bu
fiyattan satmali. Bu sefer de esnaf
1.4’ten almak zorunda kalacak.

» Ozellikle istanbul’da 3 bin 500%
yakin firin var. Bu kadar firinin agil-
masi ne gibi sorunlari doguruyor?

Ornek vermem gerekirse, aksam-
lari bazen bizim ekmegimiz biti-
yor. Ama, Uskiidar'da bir “X” firinin
ekmegi var. O da onu ¢ope atacak,
ya da bayata verecek. Soyle bir
olay oluyor; ‘onun ekmegi bitti ben
onun mdusterisini alayim” diye...
Amag genelde bdyle maalesef!
Bunun ¢06zimd var aslinda. Biz,
tost yapip kullanabiliyoruz, galate
unu yapiyoruz vs... Baska alterna-
tifler de var. Bundan ziyade birlik
icinde hareket edilse bu da olmaz.
Yine burada firinci, firinclya zarar
veriyor.

» Firin sahipleri yetismis eleman

bulmakta zorlaniyor. Bunun ¢6zii-
mii nedir sizce?..

Bayan elemanlarin yetistirilmesi
adina bir kurs ve bir okul pro-
jem de vardi. Mesela, ISMEK gibi
yerlerde de bu tur yerler bula-
madik. En sonunda biz bodyle
bir yer acalim diye karar verdik.
Kendimiz bayan isci istihdam ede-
lim, isi 6gretelim... Belli dénem-
lerde s6zlesmeli, 3 ay ¢ikmayacak
sekilde bir is imkani saglayalim.
Halk ekmek yerine, aslinda bunu
belediyeler yapsa daha iyi olur.
issizlik var deniyor, ben calistiracak
isci bulamiyorum. Artik bu sektor
‘yok olmaya’ dogru gidiyor. Neden?
CuUnku, hamurkar yetismiyor, kimse
¢irak olmak istemiyor, herkes usta
olmak istiyor. Kalfa, yardimci, pisi-
rici yok... Sektorde birseyler yapi-
lacaksa ISMEK, belediyelerde bu
sektore eleman yetistirecekse, halk
ekmek’in yaptigi gibi kurslar agsa
en azindan biz de is imkani sagla-
riz. Bence asil acgik istihdam nok-
tasinda. Eleman yetisse biz zaten
alacagiz. Ben ISKUR'a ve ISMEKe
basvuruyorum personel yok. Oyle
bir noktaya geldik ki, calisan icin
‘nefes alsin’ yeter diyoruz artik!
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Ahmet Zek1
SARIHAN

istanbul Ekmek Ureticileri
Dernegi Baskani

SEIKTOR GELISMELERE
AYAK UYDURMALI

(Gayri yasal calisan firinlara
yasal statl Razandirilmali)

icari hayat, is dunyasi

hizli bir degisim ve ge-

lisim icindedir. Bu de-

disim ve gelisime ayak

uyduranlar, islerinde
basarili oluyor ve olacak. Uydura-
mayanlar ise, kaybediyor ve kaybe-
decek. Kaybetmekle kalmayacak,
sektorleri ve cevrelerine de zarar
verecektir.

icinde bulundugumuz ekmekgilik
sektorl bu degisimden en fazla na-
siplenen sektorlerin basinda geliyor.
Sektorun sorunlarini meydana geti-
ren sebeplerin basinda, degisim ve
gelisime uymamak, degisimin gere-
gini yapmamak geliyor.

Bundan 30yil 6ncesi,1990°Li yillarda
ekmek firinlarmin gunlik cirolarinin
%99u normal ekmek satisindan
meydana geliyordu. Firinlarin ka-
pasite kullanim oranlari da %80Q’in
Uzerindeydi. Aradan gecen 30 yilda,
firin cirolarinda ekmegin payi dus-
meye basladi. Buglin firnlarin bu-
yik ¢ogunlugunda gunlik cirodaki
ekmek ve ekmek cesitlerinin orani,

%10 ile %50 arasi degisiyor. Ekmek
uretiminde kapasite kullanim oran-
lari da %30-40 arasidir.

istanbul’da, ekmek ve ekmek cesit-
leri Uretimi yapan, irili ufakl, ruhsat-
Ui ruhsatsiz 3 bin civarinda isletme
(firm) bulunmaktadir. Bu isletme-
lerin yaklasik olarak 1500’Uniln, ya
ruhsati yok, ya da ruhsata aykiri tre-
tim yapmaktadir. Bu duruma ilave
olarak, ruhsat devrine getirilen ya-
sal sinirlama, zorunlu veya gonallu
satis ve devir islemlerinde magduri-
yetlere sebep olmakta. iste bu bag-
lamda ruhsati iptal olan firin sayisi
her gecen gun artmaktadir.

istanbul’da, ruhsati olmadan calisan
firnlarin  sayisi, ruhsatli firinlarin
sayisini ge¢mistir. Bu durum berabe-
rinde bircok sorunu getirmis ve ge-
tirmeye devam etmekte oldugu igin
de, surdurulebilir degildir.

1- Ekmegin firin cirolarindaki payi
hizla disuyor.

2- Kapasite kullanim oranlari %30-
40 seviyelerine indi.

3- Ruhsasiz firin sayisi, ruhsatli firin

sayisini gecti.

4- Halkin tuketim talep ve istekleri
cok hizli degisiyor.

5- Finnlarin Gretim, pazarlama usil
ve esaslari, ekip ve ekipmanlari su-
rekli degisiyor.

Bu bes husus, iki hususu zorunlu kil-
maktadir.

* Bu sektorde faaliyet yapanlar, de-
gisime ayak uyduracak.

* Yasa Yapicilar, degisen ve gelisen
durumlara uygun mevzuat duzenle-
mesi yapacak.

Ekmek-firn tanimi yeniden yapil-
mali, endustriyel firin, butik firin ta-
nim ve faaliyetlerini iceren mevzuat
duzenlemesi yapilmalidir.

Sonug olarak, gelisen sartlara, kosul-
lara gore, yasal duzenleme yapilma-
L, gayri yasal veya ruhsatsiz calisan
firinlar yasal statu altina alinmalidir.

i

“Istanbul'da, ekmek ve ekmek
cesitleri tiretimi yapan, irili
ufakli, ruhsath ruhsatsiz 3

bin civarinda isletme (firin)
bulunmaktadir. Bu isletmelerin
yaklasik olarak 1500(indin,

ya ruhsati yok, ya da ruhsata
aykin tiretim yapmaktadir.

Bu durumai ilave olarak,

ruhsat devrine getirilen yasal
sinirlama, zorunlu veya gondillii
satis ve devir islemlerinde
madduriyetlere sebep olmakta,
bu baglamda ruhsati iptal

olan finin sayisi her gegen giin
artmaktadir”
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IKADINLAR DA

FIRINCI OLMALI

YILDIZ FIRIN SAHIBI

irincilik  mesleginde

kadin ¢alisanlarin az

olmasi dikkatlerden

kagmayan bir durum.
Bu meslekte kadin calisan gormek
herkesin firina bakis agisini degis-
tiriyor. Oyle ki sirf “kadin elaman
calistiriyor” diye, o firindan ekmek
alan insanlar bulunuyor. Clnkd
kadinlar yapilari geregi titizler. Bu
da insanlar tarafindan tercih konu-
su oluyor. Zeynep Yetimoglu da, 14
yil lokantacilik yaptiktan sonra, 4
yildir ekmek firini isletiyor.

FIRINCILIK SABIR GEREKTIRIYOR

“Finincilik meslegi genelde bayan-
lar icin zordur” diyen Yetimodglu,
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“Bir bayan firinci yetistirmek iste-
dim, fakat olmadi. Aslina bakarsa-
niz, erkekler de bu sektérde cok
fazla calismak istemiyor. Clnku, bu
sektore girdiginiz andan itibaren
sosyal hayatiniz yok denecek kadar
azaliyor. Bilindigi gibi firinlar 7/24
hizmet vermekte. Uzun sire bu
calisma temposunu slrdiremiyor
insanlar. Firincilik meslegini icra
ederken iyi bir psikoloji ve sabir
gerekiyor” ifadelerini kullandi.

BAYANLAR DAHA DUZENLIDIR

Kadinlarin bu sektorl tercih etme-
mesinin sebeplerinin farkli oldu-
guna dikkat c¢eken Yetimodglu,
firnda daha cok erkek calisanlar

“1974 Rize Kalkandere
dogumluyum, 3 cocuk
annesiyim. Daha once

14 sene lokantacilik
yaptim. 4 senedir firin
sektorindeyim.”

egemen oldugundan; gece-glinduz
calisma saatlerinin bir bayana cok
uygun olmadigini sozlerine ekli-
yor ve “Soyle bir gercek var ki,
elinin hamuruyla’ bu isi bayanla-
rin daha ¢ok tercih etmesi gereki-
yor. Bayanlar bir isi yaparken daha
hijyeniktir, 6zenlidir, emegini tam
anlamiyla ortaya koyarlar. Onlari
bu sektdrde daha ¢ok gormek iste-
rim” demekten de cekinmiyor.

MALIYETLER COK ARTTI

“14 yildir gida sektériinde hiz-
met veriyorum” diyen Zeynep
Yetimoglu, sektorun icinde bulun-
dugu sorunlari da, su sozlerle ifade
ediyor, “Firinciliga 4 yil 6nce bas-
ladim. Bir bayan olarak isimi cok
seviyorum. Her iste oldugu gibi
firncilikta da zorluklarla karsila-
siliyor. Herkes firinciyi ¢ok para
kazanan bir esnaf gibi gorir ama,
kicuk Ucretlerle, buyluk maliyetle-
ri karsilamaya calisiyoruz. Hele ki
boyle bir zamanda ¢ok kazancimiz
olmuyor. Maliyetlere o kadar ok
zam yapildi ki, emegimizin karsi-
Lgini alamiyoruz. Hal boyle iken,
ekmege zam geldigi zaman itiraz-
lar oluyor, denetlemeler yapiliyor
ve ardindan cezalar yaziliyor.”
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Bayanlar bu iste
daha hijyenik, daha
6zenlidir. Emegini

tam anlamiyla ortaya '
koyar. Onlari bu

sektorde daha cok
gormek isterim.

FIRINCIYA SAHIP CIKILMALI

“Finncilik sektoriine sahip cikilmasini isterim. riimiiz daha giizel hizmet verecek. Pandemide
Ekmek bir temel gida maddesidir. Her zaman en ¢ok hizmet veren sektor saglikcilar ve firin-
ihtiya¢ duyuluyor. Un fiyatlarina her ay neredeyse cilar oldu. Hi¢ tatil yapmadik. Tum giiciimiizle
100 lira zam geliyor. Devletimiz bunu bir an 6nce calismaya gayret ettik. Maalesef ki, emegimizin
kontrol altina almasi gerekiyor. O zaman sekto- karsiligini alamadik.”
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YABANCI

ISCILERE
MUHTAC OLDUK

skidarda hizmet ve-
ren Esila Firnin sahibi
Hakan Bilgin, ozellikle
istihdam sorununa degi-
nerek, yetkililerin bu an-
lamda bir ¢c6zim bulmasi gerektigini
savundu. Firinda calisacak eleman
bulamamaktan yakinan Bilgin, mes-
lektaslarinin yabanci isgilere muhtag
duruma geldiginin altini gizerek, sun-
lar1 soyledi;

CALISACAK USTA BULAMIYORUZ

“Sektorde gordigum bir kag eksikligi
dile getirmek istiyorum. En onem-
li sorunlarin basinda iscilik geliyor.
30 yil oncesinde, istanbula gelen
insanlar, yatabilmek i¢in firinlarda
calismayr tercih ediyorlardi. Simdi
artik bunlar bitti. Bu nedenle en aci-
liyet sorunumuz eleman ve usta so-
runumuzdur. insanlar, ekmek israfini
minimuma indirebilmek i¢in gunluk
tuketebilecegi kadar ekmek aliyor.
istanbul'da, ekmegi sicaga diisiirebil-
mek icin firinlar uzun stre mesaide
kaliyor. Soguk ekmek artik satilmi-
yor. Bunun i¢in de firin calisanlarinin
uzun siire mesaide kalmasi gerekiyor.
Bunlar zor isler artik. Alttan yetisen
usta gelmemesi ¢ok vasat bir durum.
Bunun, bir sekilde tesvik edilmesi
gerektigini dusuniyorum. ilgili ku-

ARALIK 2021

rum ve kuruluslarin ya da firincilarin
finansmaniyla bir kurs agilarak usta
yetistirilmesi lazim. istanbul’da bin-
lerce firin var. Bu firinlarin cok kuguk
katkilariyla ustalar yetistirilebilir. GU-
nimuzde artik yabanci iscilere muh-
tac durumuna geldik. Kendi insanimiz
neden firinda ¢alismiyor? Aslinda ok
keyifli bir meslek. Cok hijyenik ve du-
rist bir ortamda calisiyorsunuz. Bu
nedenle de, kendi insanimizi firinda
calismaya yonlendirmeliyiz.

EKMEK MALIYETi YUKSELDI

Rahmetli Sakip Sabancrnin bir sozi
vardir, ‘Yok satma, stok yapma. Ben
ticaret hayatimda hep bunu yapma-

HAIKAN BIiLGIN

ESILA FIRINI SAHIBI

ya calistim. Her zaman ihtiyacinin bir
fazlasini (2 fazlasini asla degil) Uretip
tuketiciye cok saglikli ortamlarda ve
taze bir sekilde sundum. Onceleri, un
fiyatlari firinci igin buyuk bir maliyet
degildi. Tezgahlardan calisan firinla-
riz. Tezgahlarda sicak ve hijyenik or-
tamda Uretilmis ekmek satabilmek
hep maliyetlidir.

FIRIN ENFLASYONU VAR!

Firincilar olarak, su anda un mali-
yetlerinin altinda eziliyoruz. ‘X’ bir
un firmasiyla gorustim, pesin 190
- 210 lira arasinda degisken fiyatlar
var. Su anda 250 gram ekmek 2 lira
50 kurusa satilmasina ragmen, is
verenler olarak mesaiye istirak et-
mezsek ayakta durma sansimiz yok.
Yani, bize de bir asgari lcret kalsin
ki, ayakta duralim. Su anda bu se-
kilde yasiyoruz. Bunu devlet buyik-
lerimiz de biliyor, herkes de biliyor.
istanbul'daki yaklasik 3 bin 200 fi-
rin, inantyorum ki %40 kapasitenin
uzerinde ¢alismiyor. Bu da, ekmegin
maliyetini artiriyor. Ayrica, firinlara
yapilan fiyat kontrolleri bizleri Uzl-
yor. Bizi denetliyorlar. Acaba, bu unu
bize ulastiran fabrikalari, TMO'yu da
denetliyorlar mi? Girdilerime zam
gelmedigi zaman, ekmege de fiyat
artisinin gelme sansi yoktur.”
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RUHSATSIZ FIRINLARA
ACILEN COZUM BULUNMALI

akirkdy Firincilar Derne-

gi Baskani Murat Rey-

han, ayni zamanda bir

firin isletmecisi. Reyhan,
bir firinci olarak en buyuk sorunlarin
basinda ruhsatsiz firinlarin oldugu-
nu dile getiriyor. Devletin ruhsatsiz
firnnlara izin verdigi surece ¢0zim
bulanamayacagina dikkat ¢eten Mu-
rat Reyhan;

EKMEK FiYATA TABI TUTULMAMALI

“Sektorde buyiik sikintilar yasaniyor
maalesef... Ozellikle un fiyatlarin-
daki artislara sektor temsilcilerinin
duyarsiz kalmasi bu sorunlarin de-
vam etmesine yol aciyor. Ekmegin
fiyata tabi tutulmasi da yanlis. Firin-
c1 ekmegini istedigi fiyata satabilse
bu tur sorunlarin yasanmayacagini
dusindyorum. Hukumetin yillardir
devam eden bir ekmek politikasi
var. Bu sekilde gelmis, bu sekilde
de maalesef devam ediyor. Firinci
da bir tlccar olduguna gore, kendi
fiyat politikasini kendi uygulayabilir.
istanbul'daki ilcelerde kira fiyatla-
r degiskenlik goOsteriyor ve arada
¢ok buyuk farkli rakamlar var. Esen-
yurt'ta 300 metrekare bir dukkanin
kirasi 3 bin lira ise, Sariyer'de ise, bu
rakam 12 bin liraya ¢ikiyor. Bu bile
firinciya buyuk yuk oluyor. Sariyer'de
ekmek 2.50 lira, Esenyurt’da 2 lira.
Yani maliyet her yerde farkli. Bu si-
kintilari tim yetkililer biliyor. Fakat,
sektor icerisinde birlik ve beraberlik

MURAT REYHAN
BAKIRKOY FIRINCILAR

DERNEGI BASKANI ¥

yok. Firincilar Federasyonu, Firinci-
lar Odasi ekmek ile ilgili ortak bir
aciklama yapsa, o zaman sektorlin
gidisati daha iyi olabilir. Lakin, hepsi
¢ok farkli konusuyor.

HER FIRINCI ‘KAN’ AGLIYOR

Diger yandan, rekabet politikas! fi-
rinciyi birbirine kirdiriyor. Sebebi de,
16 milyon olan istanbul niifusuna
karsilik, 3.200°Un Gzerinde firin var.
Ekmek Uretimi de bir ruhsata tabidir.
Fakat bu uygulanmiyor. Uygulansa,
belki de bu kada rekabet olmayacak.
Devletimiz bu ruhsatsiz firinlara izin
verdigi middetce bu bdyle devam
eder. Hangi firinciya giderseniz gi-
din, hepsi kan agliyor. Ama ¢ikip da
bir tane ‘babayigit’ demiyor ki, ‘Bu
firncinin hali ne olacak?’ isci arasa-
niz bulamiyorsunuz, tezgahtarindan
hamurkarina, ciragina kadar yetisen

eleman yok. Bugun, 30 yillik firinci
hamurun bagina gec¢ip ekmek yap-
maya calisiyor. Neden? Isler yiiriisiin
diye... Sektor zor bir meslek. Calisa-
nimin izni, tatili yok. Buna da bir ¢o-
zdm bulunmasi gerekiyor.” dedi.

i1

Firinci icin mticadele
edecek su anda
Ttirkiye'de ne bir kisi,
ne bir kurum yok!
Olsa bile, hem bu

isi yaparlar, hem de
siyasetle ilgilenirler.
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s yasamina 1978-1990 vyillari arasinda Ta-

rimsal Arastirma Enstitlisu, Merkezi Hububat

Teknolojisi Laboratuvarr’nda arastirmaci ola-

rak baslayan Prof. Dr. Hamit Kdksel, bu gune
dek Amerika, ingiltere gibi bircok lilkede akademik
arastirmalar ydrutmustuar. Prof. Dr. Hamit Kéksel'in,
ulusal ve uluslararasi bircok toplantida yaptigi su-
numlar dolayisi ile adindan 6vgu ile soz edilmistir.
Ayrica 2009-2012 yillar arasinda Hacettepe Univer-
sitesi, Gida Miuhendisligi Bolim Baskanligi gorevini
de basari ile yerine getirmistir. Koksel, Sibirya'nin
ikinci buyuk kenti olan Omsk’taki Stolipin Devlet Ta-
rim Universitesi catisi altinda kurulan laboratuvarda
bilimsel calismalar yapmaktadir. Ayrica, istinye Uni-
versitesi Beslenme ve Diyetetik Bolimi'nde gorev
almaktadir.

» Pandemi siirecinde yasaklarla beraber sinirlar ka-
patilinca gordiik ki, gida olarak iilkelerin kendi ken-
dine yetebilecek stoklarinin olmasi ¢ok 6nemli. Cok
eski tarihlerde de buna benzer ornekler yasanmis.
Ulkeler arasinda savaslar dahi ¢ikmis. Bu vesile ile,
iilkemizde bugday iiretimi yeterli seviyede mi?

Resmi rakamlara gore ulkemizde son 20 yilda, bug-

ARALIK 2021 @



Yniim

day ekim alanlarn %20 azalmistir.
Bunda verimli tarim alanlarinin
ama¢ dist kullaniminin  6nemli
rold vardir. Miras yoluyla bolinme
sonucu, verimli isletme buyUklu-
gunun altinda kalarak kullanila-
mayan alanlarda s6z konusudur.
Verimde meydana gelen artislarla
ekim alanlarindaki azalma kismen
karsilansa da 2019 ve 2020 yilla-
rindaki bugday ithalati 10 milyon
ton civarindadir. Bu rakamlar tlke-
mizdeki yillik bugday uretiminin
yarisindan fazladir. 2021 yili so-
nundaki ithalat rakaminin da bun-
dan daha dusik olmasi beklen-
memektedir. ithalatin énemli bir

uzdek
uma ham deleri

R

b b

yillarda sadece bugday degi

kismi ihrag edilen un, makarna ve
biskivi gibi hububat trunleri igin
kullanilsa da hububat, 6zellikle de
bugday uretimimizin dikkatle ele
alinmasi ve planlanmasinda yarar
saglamaktadir.

» Bundan sonraki yillarda iilke-
mizde ve diinyada bugday krizi
yasanabilir mi?

Onlimiizdeki yillarda sadece bug-
dayin degil tim gida ham madde-
leri ve gidalarin stratejik Gneminin
giderek daha da artacagi aciktir.
Daha simdiden ihracatci ulkelerin
ticaret egilimlerinde farkliliklar

alarin stratejik

¢ »*t R
¥

gOzlenmektedir.

» Kiiresel 1sinmaya bagli kuraklik
bugday iiretiminde ne gibi degi-
siklikler getirecek?

Kiresel 1sinmaya bagli olarak ku-
rakligin 6numuzdeki yillarda daha
da artmasi, yagislarin yil icinde
tarimi destekleyecek sekilde da-
gilmasi yerine, kisa donemde sid-
detli yagislarin tarima yarar yeri-
ne bazi felaketler getirebilecegi
konusu, uzmanlar tarafindan ileri
surulmektedir. Bunun sonucunda
ulkemizin de icinde bulundugu
iklim kusagindaki bircok ulkede

ARALIK 2021
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uzun donemde bugday Uretimin-
de azalma beklenmektedir.

» Diinyay1 bekleyen gida krizine
karsilik bugday uretiminin artiril-
masi i¢in ne gibi calismalar yapil-
mali?

Sadece bugday degil, tarimsal
uretim butun olarak ele alinma-
Lidir. Bugday sulu tarim bitkisi ol-
madigi halde, bazi bolgelerimizde
bugday uretiminde yogun sekilde
sulama yapildigi ve bunun igin
yeralti sularinin acimasiz sekil-
de kullanildigi bir gergektir. Orta
Anadolu’da ¢ok sayida dev ob-
ruklar gorulmesi de bunun sonu-
cudur. Bir sure sonra bu bdlgeler
tamamen tarim yapilamaz hale
gelebilir. Surdurulebilir tarim uy-
gulamalari ve surdurilebilir gida
uretimi Ulkemiz i¢in buyuk onem
arz etmektedir. Bunun icin ulke
¢apinda tarimin planlanmasi, bol-

ARALIK 2021

Prof. Dr. Hamit Koksel, Cin’de diizenlenen kongrede,
| bugday ve ekmek hakkinda konugma yapti.
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gelere gore uygun urun desenle-
rinin hazirlanmasi ve buna tam
olarak uyulmasi gerekmektedir.
Tarimla ugrasanlarin istedikleri
arind, kendi sececekleri teknik-
lerle yetistirme ve istedikleri yon-
tem ve siklikta sulamalari yerine,
ulke capinda planlamalar yapil-
malidir. Aslinda bu konuda ulke-
mizde cok sayida yetismis uzma-
na sahip olan Tarimsal Arastirma
Enstitileri ve Ziraat Fakulteleri
bulunmaktadir. Bu insan kaynak-
larimizin daha iyi kullanilmasi ile
tarimda onemli iyilestirmeler sag-
lanabilir. Ben de Tarimsal Arastir-
ma Enstitllerinden yetistigim igin
bu kurumlardaki insan kaynaklari
hakkinda yeterli bilgim var.

» Firinlarda iiretilen halk tipi ek-
mek (beyaz ekmek) ile ilgili sagli-
da zararli oldugu yoniinde bircok
lobi faaliyeti yapilarak, insanla-
rin kafasi karistirildi. Firinci ciddi

manada kapasite kaybina ugradi.
Beyaz ekmegin saglik lizerindeki
etkisi nelerdir?

Kepegi ayrilmis beyaz undan ya-
pilan ekmek zararli degildir. Kisi-
lerin gunluk enerji ihtiyacini kar-
silamak igin tlketilebilir. Ancak
beyaz un uretilirken bugddayin
besin 6gelerince zengin olan ke-
pek ve riseym bolumleri uzaklas-
tirildigi icin besin degeri azalir. Bu
nedenle tam bugday unundan ya-
pilan ekmekler daha sagliklidir ve
ihtiyacimiz olan Lif (posa), mineral
ve vitaminleri saglamada onemli
rolU vardir. Cavdar, yulaf gibi diger
tahillarin da kepek ve ruseym ki-
simlari uzaklastirilmadan tam ta-
hil halinde tuketilmesi daha sag-
Liklidir. Ama beyaz undan yapilan
ekmegi bir zehir gibi tanimlamak
da dogru degildir. Ozellikle enerji
ihtiyaci daha fazla olan ¢ocuklar,
gencler ve orta yas gurubu ekmek
ihtiyaglarinin bir bolimuni bu tur
ekmeklerle karsilayabilir. Ancak
tam tahil Grunlerinin tiketimini
artirmak icin de daha fazla ¢abaya
ihtiyac oldugu bir gercektir.

» Ekmek, siirekli olarak siyasete
malzeme olmaktadir. Ekmek iire-
ticisi, artan maliyetlerinden kay-
nakli ekmek fiyatlarinin artmasini
isterken, siyaset tam aksine buna
engel olmaktadir. Bu konuyla ilgi-
li goruisleriniz nelerdir?

Artan maliyetlere ragmen ekmek
fiyatlarinin dusuk tutulmaya cali-
silmasi bence dogru degil. Bu du-
rum ekmek kalitesini, isletmelerin
hijyenik kosullarini ve teknoloji
kullanimini olumsuz yonde etkile-
yecektir. Ayrica firinci esnafi ve fi-

D



EKMEGIN SESI

rin calisanlari da bundan olumsuz
yonde etkilenecektir. Bir Ulkede
ekmek almak icin yeterli imkani
olmayan kisilerin ekmek ihtiyaci
devletin ilgili birimlerince, sosyal
yardimlarla karsilanmalidir. Top-
lumun bazi kesimlerinin ekmegi
ekonomik olarak alma ihtiyaci ol-
madigi halde onlara ucuz ekmek
saglamaya calismak gerekli midir,
bunu da disinmek gerek.

Ayrica ekmek maliyetlerini sade-
ce kullanilan unun fiyatina gore
degerlendirmek de dogru degildir.
Ekmek maliyeti igerisinde unun
etkisi Ucte bir oranindan daha du-
suktur. Ekmek maliyetinde unun
yani sira, maya, ekmegin bilesi-
mine giren diger girdiler, firinda
kullanilan yakit ve diger enerji gi-
derleri, isgilik, calisanlarin sigorta
vb. sosyal guvenlik giderleri, su,
temizlik malzemesi, alet ekipman
amortismani gibi yirmiden fazla
maliyet kalemi s6z konusudur. Bu
girdilerin onemli boliminde ar-
tis varken ekmek fiyatlarini dusuk
tutmaya calismak firinci esnafini
sikintiya sokacaktir. Zaten ihtiya-
c1 olan bir kisi herhangi bir firina
gidip parasinin olmadigini ve ag
oldugunu soylese firincimiz ona
ucretsiz ekmek verecektir. Bu ul-
kemizde eskiden beri bir firinci
gelenegidir.

» Ekmek uretiminde dikkat edil-
mesi gerekenler nelerdir?

Bu konuda bir kitap yazilabilir. Ni-
tekim yazildi da. Kitabin adi “Hu-
bubat Bilimi ve Teknoloji”. Ben
editorligunu yaptim, Ug yardimci
editor var, Universiteler, arastirma
enstituleri ve konu uzmani olan
66 yazarin emegi ile 35 bolum

olarak, bir yilda hazirlandi. Meslek
kuruluslari alip kitabi Uyelerine ve
ihtiyaci olan 6grencilere dagitabi-
lir. Bilgi kirliligi ile en iyi sekilde
mucadele etmek i¢in dogru bilgiyi
iceren kaynaklari hazirlamak ve
yaymak gerekir.

» Firinci  esnafina tavsiyeleriniz
nelerdir?

Ekmek konusundaki bilgi kirliligi-
ne karsi micadele etmek icin bi-
zim gibi konu uzmanlari ile daha
fazla is birligi yapmalarini 6neri-
rim. Bilgilerini artirsinlar. Zaman
zaman uzmanlarla bir araya gelip
soylesiler yapsinlar. Simdi bunu
yapmanin ¢ok kolay yollari var ve
herkes kullanmaya basladi. Onli-
ne etkinlikler (zoom vb sistemler
uzerinden) cok yayginlasti. Ayrica,
meslek kuruluslari bilgi kirliligi
ile daha etkili sekilde mucadele
etmeli. Birileri devamli televiz-
yonlara cikip ekmegi karaliyor.
Ekmek ve ekmegin beslenmedeki
yeri konusunda gercekten uzman
olanlar bu programlarda yer bula-
miyor. Firinci esnafinin meslek ku-
ruluslari bunu saglamak ve dogru
bilgiyi topluma ulastirmak igin
daha fazla ¢aba sarf etmeli.

» Halkimiz ekmek tiiketirken ne-
lere dikkat etmelidir?

Tam budday ve tam tahil unun-
dan yapilan ekmekleri daha fazla
tiketmelerini oneriyorum. Maya-
lanma (fermentasyon) suresi uzun
olan ve eksi hamur ekmeklerinin,
yine kepegi ve ruseymi ayrilma-
mis tam tahil unlarindan yapilmis
olanlari uzun dénemde saglik aci-
sindan daha iyi.

Ankara Universitesi, Gida
Teknolojisi Bolumu'nden
1978 yilinda Yiksek
Mihendis derecesiyle
mezun olan Hamit
Koksel, ayni yil Tarim
Bakanligi’na bagli

Tarla Bitkileri Merkez
Arastirma Enstitusi’nde
Hububat Teknolojisi
Laboratuvari’nda
arastirmaci olarak goreve
baslamistir.

i1

Artan maliyetlere
ragmen ekmek
fiyatlarinin
dustk tutulmaya
calisiilmasi bence
dogru degil.
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EIKMEK FiYATI ARTMASIN DIYE

TMO. BUGDAY FIYATINI

DUSUIK ACIKLIYOR
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ZIRAAT MUHENDISI
TARIM YAZARI

osyal medyadan yaptigi

paylasimlarla ciftcinin

sesi olan Ziraat Mihen-

disi ve kose yazari Faik
Toy, tarimda yasanan sikintilar ve
buna bagli olarak ekmek uretiminde
artan maliyetlere iliskin sorularimizi
yanitladi.

» Gectigimiz giinlerde twitter hesa-
binizdan bir paylasim yapmistiniz;
“Seneye bugday 6 lira olacak. Ekme-
gi de 6 liraya yemeye hazir misiniz?”
diye... Bunu biraz acabilir miyiz?

Oncelikle 1 kilogram bugdayin ure-
tim maliyetinden baslayalim. Onii-
muzdeki yil icin Uretilecek bugdayin
1 dekardaki uretim maliyeti 1.250
TLye ¢ikmis durumda, 1 dekarin or-
talama budday verimi Resmi kay-
naklara goére 275 kilogramdir (son
on yilin verim ortalamasi 275 kg).
1.250TL: 275 kg = 4.55 TL. Ciftci
pesin parayla ektiginde 1 kilogram
bugdayi 4,55 TLye mal etmis olacak,
parasinin enflasyon karsisindaki de-

Faik Toy, 1972 yilinda
Diyarbakirda dogdu. Orta ve
liseyi Diyarbakir'da okudu. Toy,
Ege Universitesi Ziraat Fakiiltesi
Tarla Bitkileri Bolumud'nu 1997
yilinda tamamlad..

ger kaybini eklediginizde maliyet 5
TLye c¢ikmis olacak, bugdayr 6 TLye
satmasi gerekir ki, biraz para kaza-
nabilsin. Ciftcinin bugdayr 6 TLye
satmasi, un fiyatinin 10-12 TLye ¢ik-
masina sebep olur. Firinci unu 10-12
TLye alirsa ekmegin fiyati kaga ¢ikar,
onun hesabini firinci bilir. Ayrica, fi-
rinctya sormak lazim... Dolayisiyla,
acilen bugdayin girdi maliyetlerine
acil ¢ozum uretilmelidir. Aksi taktirde
herkes ekmegi daha pahali yemeye
hazir olsun.

» Ekmek ve unlu mamuller sektorii-
ne yonelik yayin yapan bir dergiyiz.
Tarimdaki her tiirlii gelismeler firin
sektoriinii de etkiliyor. Bu baglamda,
Devletin bugday iiretiminin artirl-
masi icin ne gibi calismalar yapmasi
gerekiyor?

Ulkemizin tarim alanlarinin %75’inde
kuru tarim yapilmaktadir. Kuru tarim
alanlarinda bugday verimi cok dusuk
olur. Bundan dolayr suya kavusabi-
lecek bir karis arazi susuz birakil-
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mamali. Cok acil bir sekilde baraj,
golet, kanal ve kanaletler yapilmall.
Yapilmakta olanlarin yapimi da hiz-
landirilmalidir. Sulu tarimda bugday
verimi hemen hemen ikiye katlan-
maktadir. Ayni zamanda bugday hek-
tolitresi ve kalitesi de artmaktadir.
ikinci en 6nemli konu, ciftci cok iyi
bir sekilde devlet destegi almalidir.
Son yillarda iyice gelir kaybina ugra-
yan ciftci artik bugdayin saglikli bu-
ylyup gelismesi icin yeterli bakim ve
beslemesini yapamiyor. Eksik bakim
ve besleme buyuk verim kayiplarina
sebep oluyor. Oysa ciftci yeterli des-
tegi alirsa bugday icin yapmasi ge-
reken tim islemleri yapar ve buyuk
verim artislari meydana gelir. Diger
bir konu, ciftcinin refah seviyesini
arttirabilecek sekilde para kazanma-
si gerekiyor. Bunu saglamadiginizda
veya ekmek fiyati artmasin diye bug-
day fiyatini baskiladiginizda, ciftci
gelir elde edemiyor ve gittikce bug-
day Uretimden uzaklasiyor; tarlayi ve
koyl terkedip sehirde yasamayi ter-
cih ediyor.

» Firincilar, tilm girdi maliyetlerinin
yaninda ozellikle un fiyatlarindaki
fahis artislardan dolayi ekmege zam
beklentisi icindeler. Undaki zamlarin
haklilik payi var mi?

Ben undaki fahis fiyat artisina bir
anlam veremiyorum. Sirf ekmek fi-
yati artmasin diye, Tirkiye Toprak
Mahsulleri Ofisi (TMO) tarafindan
¢iftcinin bugdayma ¢ok dusuk fiyat
aciklaniyor ve cift¢i zarara ugratili-
yor. Yetmiyor, 3 bin 400 TLye ithal
ettigi bugdayi, sanayiciye tonda 950
TL zararla 2 bin 450 TLye satiyor. Ha-
sattan bu yana TMO’dan sabit fiyatla
bugday alan sanayicinin un fiyatina
ylksek zam yapmasina anlam vere-
miyorum. Ustelik ¢iftcinin bugdayina
2 bin 250 TL fiyat agiklandiginda sa-

nayici, ciftcinin zararini gérmezden
gelip “cok iyi fiyat” diye aciklama
yapmisti. O zaman ciftcinin bugda-
yina aciklanan fiyat cok iyi ise, dev-
let sananayiciye cift¢inin bugdayina
verdigi fiyatin %10 fazlasiyla ithal
bugday satiyor. Hem de tonda 950
TL zarar ederek. Sanayicinin de unda
yuksek artis yapmamasi lazim ki, biz
de un fiyatlarina iyi fiyat diyebilelim.
Bundan dolay un fiyatindaki yiksek
artist hakli bulmuyorum.

» Firinci, girdi maliyetlerindeki ar-
tislardan kaynakli, ekmek fiyatlari-
nin serbest olmasini istiyor. Sizce bu
miimkiin miidiir? Bu konuda firincrya
haksizlik yapilmiyor mu?

Ciftciye yapilan haksizligin bir ben-
zeri finciya da yapiliyor. Yillardir
ekmegin fiyati artmasin diye ciftci-
nin bugday fiyatindan kestiler; yani
kazancindan, yetmedi firincinin ka-
zancindan kestiler ama ne ciftcinin
bugday maliyetine muidahale ettiler,
ne de firncinin ekmek maliyetine...
Ama sanayiciye un, makarna ve yeme
istedigi zaman zam yapmasi serbest.
Glinki onlar “maliyet artti kurtarmi-
yor” dedi mi, akan sular duruyor!

» Girdisi serbest olan bir sektoriin,
fiyat tarifesine tabi tutulmasini nasil
degerlendiriyorsunuz?

Eger gercekten samimiyet varsa, rant
yoksa girdiye de mudahale edilme-
lidir. Girdiye muldahale edilmiyorsa
ciktiya da mudahale edilmemelidir.
Evet, ekmek ¢ok onemli bir konudur.
Belki fiyati serbest birakilmaya cesa-
ret edilemez ama o zaman da mutlak
suretle girdi maliyetlerine miidahale
etmekle olur. Bu midahale, ithal edip
sanayiciye zararla satmakla olmuyor,
olmadigini da zaten yasayarak goru-
yoruz. Kendi ¢iftcinin drettigi bug-

dayin girdi maliyetlerine mudahale
edeceksiniz, ya da firinciya maliyet
desteklemesi vereceksiniz.

» Gegmisten giinlimiize tarimda
kendi kendine yeten bir iilkeden gida
krizini tartisan bir lilkeye nasil do-
niistiik?

Aslinda bir ¢ok sebebini zaten yukar-
daki agiklamalarimda gorebilirsiniz.
Baska sebep nufus artmaya devam
ederken biz Uretimi arttirmayi be-
ceremedik. Clnkl tamamen ithalata
dayali bir tarim politikasi izlendigi
icin yerli Uretime gerekli 6nem veril-
medi. Ciftci kaderine terkedildi, top-
raktan kustl ve kopmaya basladi.

» Toprak Mahsulleri Ofisi (TMO)'nin
ambarlarinda yeterince stok mevcut
mu? Ulke niifusuna oranla ne kadar
stok yapilmali?

TMO'nun stoklarinda yerli bugday
oldugunu sanmiyorum. Ctinkd bu yil
acikladigr dusuk fiyattan dolay 1 ki-
logram bugday almis olabilecegini
diistintiyorum. ithal ettigi bugdayin
da stoklarda fazla kaldigini dusinu-
yorum. TMO, yerli ciftciden her yil en
az 5 milyon ton bugday almalidir ve
iyi fiyatla almalidir. Kendi cift¢imizin
urinline yuksek fiyat verseniz bile
paraniz sizin Ulkenizde kalmis oluyor,
en azindan yuksek fiyatlarla bugday
ithal ettiginiz Ulkelere gitmiyor.
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SARMASIK GRUP

FIRIN MAKINE
ENDUSTRISINDE
DUNYA MARIKASI

ISMAIL HAKIKI TOPRAK

SARMASIK GRUP YONETIM KURULU BASIKANI

FOTOGRAFLAR: OGUZHAN KAPLAN

kmek firni ve firinci-
Lk ekipmanlar sekto-
rine ilk adimini 1974
yilinda atan Sarmasik
Makine, yaklasik yarim asirdir var
oldugu sektorde saglam adimlarla
ilerleyerek dunyada kabul goren ve
guvenle tercih edilen ureticilerden
biri olmayi basardi. Sarmasik Grup
Yonetim Kurulu Baskani ismail Hak-
ki Toprak, firmanin nasil bir diinya
markasi haline geldigini ve firincilik
sektorindeki yenilikleri anlatti.

» ismail Hakki bey, kendinizden bi-
raz bahseder misiniz?

1951 yilinda, Rize’nin Alipasa ko-
yiinde diinyaya geldim. ilk ve orta
ogrenimimi orada yaptim. Istan-
bul iktisadi ilimler Akademisinden
1975 yilinda mezun oldum. Abim
Osman Toprak ile dayim Abdulke-
rim Oksiiz'lin kurdugu otomobil yan
sanayi parcalari ve bakim atolyesi
olarak hizmet veren kiicuk bir aile

sirketimiz vardi. ikisi de rahmetli
oldular. Ben universite egitimime
devam ederken, sektore, ekmek ha-
mur kesme makinesinin ilk alt ya-

pisi olarak baslamaya karar verdik.

O yillarda ben 6grenciydim. Atolye-

ye geldigim zaman, “Bunlar nedir?”

diye sordugum zaman, “Ekmek ha-
mur kesme makinesi” derlerdi. Be-
nim bir kulagimdan girer, 6blr ku-
lagimdan c¢ikardi. Mezun olduktan
sonra yurtdisi hayalim vardi. Fa-
kat, aile sirketini buyutme karari
aldiktan sonra bu hayalimden
vazgectim. Sektorde, o gun
buglindir devam ediyoruz.

» Endiistriyel firincilik alaninda diin-
yanin dort bir yanina Tiirk markasini
ihra¢ ediyorsunuz. Bu anlamda, Sar-




GOSB “Sonmmer

duyalimonun
arkasindan

masik Makine’nin c¢alismalarindan
bahseder misiniz?

ilk ihracatimizi 1980'li yillarin ba-
sinda, 13 bin dolarla yaptik. ihraca-
tin nasil yapilacagini Universitede
okumustuk, teorisini biliyorduk ama
pratige gelince isler degismisti. ilk
makinelerimizi Uretip, satisa basla-
digimizda kendi igimizde blyumeyi
surdurdik. Amerika’da da bir sirket
kurduk. 2000 yilindan bu yana ora-
ya da durlnlerimizi satiyoruz. Ame-
rika, dinyanin en Kkaliteli, yuksek
standardi olan bir Glkedir. Bunun
yaninda, Avrupa, Afrika, Turk Cum-
huriyetlerine ihracatlarimiz halen
devam etmektedir.

» Cogu firn halen geleneksel
usullerle iiretim yapmakta. Ekmek
liretiminde maliyetlerin minimu-
ma indirilmesi adina neler tavsiye
edersiniz?

Babadan ogula gegen bir meslek

oldugu i¢in maalesef bununla ilgi-
li az sayida bir egitim alani vardir.
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Bu nedenle genis yelpazeden olaya
bakamiyorlar. ‘Kara firin’ dedigimiz
sikintilar var. Biz, kara firinlara yo6-
nelik borulu firin makinesi dizayn
ettik. Bu makineyle, ekmegin pistigi
yerin yuksekligi farklidir. Bunu firin-
cilara anlatmaya calistik. Maalesef
geleneksel sistemden ayrilma ora-
ni %10’larin Uzerine ¢cikamadi. Ama,
gelisen caga ayak uydurma adina
yetisen yeni nesil biraz daha iliml
bakiyor. O zaman urettigimiz firin-
lardan yilda 1 ya da 2 tane satar-
ken, simdi ayda 3-5 tane satabiliyo-
ruz. Sektortin gelenekselden daha
moderne kaymaya basladigini go-
ruyoruz. Tavsiyem sudur, yenilikten
hi¢ kimse korkmasin, yenilige saygi
duyalim, onun arkasinda yuruyelim.
Dinyada da iki tane sistem var;
bunlarin bir tanesi aile ekmekgili-
gi dedigimiz “lUret, tezgahinda sat
dukkanini kapat” sistemi, bir de
fabrikasyon, otomasyonlu sistem-
lerdir. Bunun Uciinciisti yok. Uciin-
clsu, orta olgekli isletmeler olarak
Turkiye’de su anda halen devam
ediyor. Ama eninde, sonunda bun-

lar ya asagiya dogru, ya da yukariya
dogru kaymalari lazim. Peki agagiya
kayis nasil oluyor? Soyle, bir tane
modern fabrika kuruyor. Subeles-
meye gidiyor firinci... Merkezi yone-
tim, toplu Uretim ve iyi noktalarda
satmak...

Bundan sonraki asamada sunun
olacagini tahmin ediyorum; ha-
muru Uretme vyeri ile pisirme vyeri
farkli yerlerde olabilecek. Siz, gu-
zel bir mekanda tezgah ekmekgiligi
yapabilirsiniz. Ekmegi donuk ola-
rak merkezi bir imalat yerinde Ure-
tip, subelerinizde sadece pisirerek
musterilerinize sicak olarak servis
edebilirsiniz. Geleneksel ekmek-
ciligin gelecegi yer burasidir. Fab-
rikasyon dediginiz zaman da, unu
aliyorsunuz, isliyorsunuz, mayalan-
dirtyorsunuz, pisiriyorsunuz, sogu-
tuyorsunuz, ambalaj ediyorsunuz
ve musteriye sevk ediyorsunuz.
Bunun vyaninda, son operasyonu
yari pismis veya sicak olarak ya da
donuk musteriye verebiliyorsunuz,
Sektorun gelecegi yerler buralar
olacak. Bunlara uyan basarili ola-

D




EKMEGIN SESI

cak, uymayan da yok olup gidecek.

» Pandemi siirecinde firinlarin
onemi bir kez daha artti. insanlarin,
ekmegi ambalajli olarak satin alma-
yi tercih ettigini gordiik. Bunlarin
size yansimasi nasil oldu?

Aile ekmekgiliginde pek hissedil-
medi. ClnklU onlar tezgah ekmek-
¢iligi yaptilar. Ambalajli ekmege
gecilince gramaj otomatik olarak
dusirulda. Sandvig, hamburger de-
dikleri, veya rol ekmegi dedikleri
ekmek adetleri ve sarfiyatlar artti.
Artik, her is yerine ekmek ambalajli
olarak geliyor. Hijyen olmasi, mik-
rop tasimamasi gerekiyor. imalat-
hanelerin hepsi buna yoneldi. Do-
layisiyla, sektor biraz daha degisik
bir ivme kazandi. Bunun yaninda
da, eksi mayali ekmek veya buyuk
ekmek dilimlenmis, ambalanjindan
alinip dolabina koyulup, glinlik ola-
rak tiketilen bir kiltlr oldu. Buyuk
sektorlerde de, yatirirm maliyeti ta-
lepleri bu donemde, ge¢gmise oranla
%50'nin Uzerinde talep artisi oldu.

» Endiistriyel firincilikta, el deg-
meden ekmek iiretmenin miimkiin
oldugunu biliyoruz. Sizce, bu sistem
geleneksel firinciligin yerini alacak
diyebilir miyiz?

Hayir, almaz!.. iki tane sektér olu-
sacak. Bir aile ekmekciligi var, bir
de endustriyel ekmekcilik var. Aile
ekmekgiliginde tezgahindan duretir,
posetin icinde size verir. Maalesef,
Turkiye’de ekmegi biz seceriz. Su
anda pandemi onu biraz olsun en-
gelledi. Endurstriyel ekmekgilikte,
bunun daha buyuk kapasiteli, daha
ucuz ve daha vatandasa halk tipi
ekmege yakin sekilde olacak. Bi-
rincisi pahali olacak, ikincisi biraz
daha ekonomik olacak.

» Yeni acilan veya hali hazirdaki bir

cok firin, kafe firin tarzina ge¢gmeye
basladi. Bu anlamda Sarmasik Maki-
ne olarak sizin bu yondeki girisimle-
riniz nelerdir?

Sektore, saatte 100 ekmek kapasi-
teli de makine yapiyoruz, 5 bin de,
10 bin de kapasiteli yapiyoruz. Sar-
masik ailesi olarak, undan giriyoruz
ambalajli ekmekten ¢ikiyoruz. Bunu
Turkiye’de de yapan tek firmayiz.
Bunun daha 6tesi yok.

Firinlar artik sadece ekmek satarak
para kazanamiyor. Ekmegin yaninda
pasta, kurabiye vs. satmaya basladi.
Hele ki, istanbul gibi bir metropolde
kiralar cok yuksek oldugu icin ana
caddelerdeki firinlar, ara sokaklar-
da calismaya basladi. Bu nedenle,
firncinin yapmasi gereken de yeni
konsepte ayak uydurmak. Bu sekilde
hayatta kalma gsansi var.

» Sarmasik Grup hangi makineleri
iiretiyor? Bunlarin 6zellerinden biraz
bahseder misiniz?

Sarmasik ailesi olarak, ekmekgilikte
“Un’dan giriyoruz, ambalajdan ¢ikiyo-
ruz demistik”ya... Soyleki; Un'u siloya
alip depoluyoruz. Bu asamadan son-
ra hamur isleme grubu olarak, ¢esit-
li kapasitelerde mikserler, hamur is-
leme makineleri, mayalama odalari
(otomatik veya manuel), konveksiyo-
nel firinlar, pisirme firinlari (doner fi-
rin veya borulu Firin), tinel firinlarda
(Borulu tunel firilar, tek katli ttinel
firinlar) pisen ekmekler, ya sicak ola-
rak kasalanip musteriye sevk ediliyor,
ya da endustriyel firinlarda, amba-
lajdan 6nce sogutma islemi gerekli
oldugu icin “Spiral sogutma Kulele-
ri” yapiyoruz ve ambalaj makinesine
urlnleri sevk ediyoruz. Yani, hem aile
ekmekgiligin de variz, hem de en-
dustriyel ekmekgilikte variz.

1951 yilinda, Rize’nin
Alipasa koyunde
diinyaya geldim. Ilk
ve orta 6grenimimi
orada yaptim. istanbul
Iktisadi Bilimler
Akademisi’nden 1975
yilinda mezun oldum.

7|

Sarmasik ailesi
olarak, undan
giriyoruz,
ambalajli
ekmekten
¢ikiyoruz. Bunu
Tlirkiye'de yapan
tek firmayiz.
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» Endiistriyel firrn  makinelerini
diinyaya ihra¢ eden bir firmasiniz.
Peki, Tiirkiye pazarini nasil deger-
lendirirsiniz? Baktigimiz zaman fi-
rincilk sektorii artan maliyetler
nedeniyle biiyiik zararlar ediyor. Bu-
nun size yansimasi nasil oluyor?

Firincilar para kazanmadan biz para
kazanamayiz ve yatirrm yapamayiz.
Bu isin dogasinda yatirim yapan ki-
sinin once kazanmasi lazim. Turki-
ye'nin en blyuk sikintisi sermayesini
ust Uste koyup, buytutememesi. Enf-
lasyon denen bir olgu var. Hepimi-
zin sattigi mali ayni fiyatla malze-
meyi alip, yerine koyamadigi zaman
seklen kar, ama fiilen zarar ediyoruz.
Bu unculukta da var, ekmekgilikte
de var, makinecilikte de var. Yani,
sektorin ekipmanlarina baktiginiz
zaman; iste bugday aliyor, bugdayi
aldigi fiyat belli... Ama 6 ay sonra
aldigi fiyat belli degil. Dolayisiyla
sermaye yapisini guglendirmeden
firinci kendisini yenileyemiyor. Yeni-
leyemedigi zaman ikinci ele yoneli-
yor. Boyle zamanlarda firincilardan
bize ikinci el icin talepler geliyor. Bir
finn alacak, fiyat nedir? 10 lira... Fi-
rinci, “Pahali geldi. Bunun ikinci eli
var mi?” diye soruyor.
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» Sizin ayrica “Mobil Firin” tarzi
irlinliniiz var. Bunun calisma siste-
minden biraz s6z eder misiniz?

Mobil Uretim dedigimiz zaman, za-
ten bltln Unitelerimiz mobildir. En
buyuk yerlesik Gnitemiz tlnel firin-
lardir. Mobil firinlarimiz 100 - 150
metrekarede istedigimiz gibi dizayn
edebilecegimiz firinlar oluyor. D6-
ner, borulu, konveksiyon firinlarimiz
var. En kiicugu konveksiyon firindan
basliyor. Bunlarin Uretimi, benim tu-
nel firinin Gretimi neyse, mobil fi-
rinin Uretimi aynidir. Ben oncelikle
projeyi yapiyorum, malzeme tespi-
tini ¢tkarryorum, ardindan hammed-
desini satin aliyorum. Ondan sonra
da kesim, blkup, kaynak, torna is-
lemleri yapilarak birlestirilip mobil
haline getirilip Uretim ve satisa ha-
zir hale getiriyoruz.

» Son olarak, firincilik sektoriine
tavsiyeleriniz nelerdir?

Zor bir soru... Benim onlara tavsi-
yelerde bulunmam c¢ok zor. Ama,
bu ortamlarda Allah onlara yardim
etsin. Girdileri mimkun oldugu ka-
dar serbest olup, ¢iktisi sabit olan
bir sektdrden bahsediyoruz. Aslinda,

kafe turl tarzinda firinlarin artma-
sina sebep olan etkenlerden biri de
budur. Ekmek, maalesef fiyati sa-
bit olan bir Urtn... Tarifesi var ve bu
tarife enflasyonun arttigi donemler-
de ¢ok zorluyor. Onlarin zorlanmasi
da, bize donusu zorlastiriyor, yatiri-
mi azaltiyor, makine tesisini yenile-
yemiyor, ikinci ele yoneliyor. Sektor
zor zamanlar yasiyor su donemde...
Ureticinin temel sorunu sattigi mali
yerine koyamamak. Ornegin Al-sat-
¢l, Urdnl aliyor 10 liraya, doviz ¢ik-
tigi zaman da 12 liraya mal ediyor,
doviz dustugu zaman da yine 12 li-
raya satiyor. Niye? Ona sorarsaniz,
“Ben ithal ederken doviz 12 liraydi”
Haklilik payr var mi? Var. Bunu biz de
yasiyoruz. Ben Alman mali boru kul-
laniyorum. Bazen oluyor ki, doviz fir-
Liyor, bazen az da olsa dusuyor. Ama
0, yukari ¢iktiginda gumrukten cek-
tigim gunku kur Gzerinden 6dedigin
zaman maliyetim artiyor. ithalatc
da bunu hesap ediyor, “Benim ma-
liyetim bu...” diyor. Ondan satmaya
calistyor. Yani, bir kur stabilizasyonu
olmadigi surece isimiz zor. Allah, Ul-
kemizin yolunu acik etsin.
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ESKI TARIHLERDE
FIRINCILIK MESLEGI NASILDI?

MUSTAFA OZAYDIN

ISTANBUL FIRINCILAR ODASI ESKi BASKANI

ustafa Ozaydin, yil-

larca firincilik sekto-

rinde calismis usta

isimlerden.Ayrica 20
yil istanbul Firincilar Odasi Bagka-
ni olarak da gorev yapmis. Mustafa
Ozaydin, aslen Karabiikli. 1933 yiI-
linda Karabuk’iin Eflani kazasinda
dogmus, ilkokulu orada okuduktan
sonra askere gidinceye kadar yine
ayni yerde yasamis. Askerligi bitince
1956 yilinda istanbul’a gelmis ve Ko-
camustafapasa’da bir firinda tezgah-
tarlik yaparak baslamis meslege. Ar-
dindan bu sektorl cok sevmis ve ilk
firmini acmis. Rami, Fatih, Uskidar,
Kasimpasa, Sagmalcilar, Kartal der-
ken istanbul'un bircok ilcesinde tam
7 tane firin agmis. “Firincilik zor mes-
lektir emek ister, 24 saat calisirsin.
Cenazeye gidemezsin, hicbir etkinli-
ge katilamazsin surekli calisman ge-
rekir” diye belirten Mustafa Ozaydin,
‘Ayrica firincilik hesap kitap isidir un,
tuz, maya, kirtasiye, elektrik derken
45 kalem gideri vardir” diye ekliyor
sevdigi meslegini anlatirken.Firinci-
lik meslegi eskiden cok iyiymis, para
kazanabiliyorlarmis. 1980°li yillarda
firnciligin ¢ok iyi olduguna dikkat
cekiyor Ozaydin. “Ben oda bagkaniy-
ken belediye ve firincilar i¢ iceydi.
Esnaf birligine ve valiye miracaat

ettigimde firncinin hakkini alirdik”
diyerek eski yillara 6zlemini anlati-
yor. Mustafa Ozaydin 20 yil istanbul
Firincilar Odasrnin baskanligini ya-
pryor. Oda baskani secilme hikayesi
ise soyle. Beyazit'ta genel kurul ya-
piliyor, oy birligi ile baskan seciliyor
Ozaydin, ama sarti var elbet. “Eger
sizler temizlige dikkat eder, lezzetli
ve tam gramajli ekmekler yaparsa-
niz kabul ederim baskanligi diyor”
ve ekliyor ‘o zamanki firincilar beni
dinlediler ekmekler zaten lezzet-
liydi, her gun tras olup temizlige
dikkat ederlerdi” Suanda firincilik
meslegi birakin para kazandirmayi
firncilan eksiye goturtyor. 80°Li
yillarda ise farkliymis. Bu
farki soyle anlatiyor Ozay-

firinci evini, arabasini aldi,

FARG O
din, “ ben oda baskaniyken (e

(=] /’
;‘\Jﬂ:

simdi ise yapamiyor” diyor. Simdi 87
yasinda olan Mustafa Ozaydin son
olarak oda baskanina mesaj vermeyi
de unutmuyor tabi. “Hesabinizi kita-
binizi iyi yapin, Firincilara zam geldi-

gi zaman alin” diyor.

1980’ yillarda firincilik mes-
legi gtinimtize gore daha ¢ok
para kazandiriyordu, disiplin
vardi. O donem de firnincilar
sadece patronluk yapiyordu.
Simdi ise gunimtz sartlari
yuztinden patronlar ekmedi pi-
siriyor. 80'i yillara olan 6zlem
var eski finncilarda.

(¢] —L
— 1980 ve 19901,

I Yillarda ekmek
Pa

} dagitiminda py,
tur kamyonet{er
kullaniliyorgy,
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E-TICARET
ESNAFIN
GUCUNU

ARTIRACAK
escarsn

TESIKK BASKANI
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urkiye Esnaf ve Sanat-

karlari  Konfederas-

yonu (TESK) Baskani

Bendevi Palandoken,
Ekmegin Sesi Dergisine 0ozel
roportaj verdi. Palanddken, An-
kara’nin Cebeci semtinde bakkal
olarak basladigi meslek hayatini,
su anda Konfederasyon Baskani
olarak devam ediyor.

Sayin Baskan; Tiirkiye’deki esnaf
ve sanatkarlar temsil ediyorsu-
nuz. Konfederasyon faaliyetlerin-
den biraz s6z eder misiniz?

» Esnaf ve sanatkarlar; tlkemizin
ekonomik ve toplumsal hayatinda
vazgecilmez oneme sahiptir. Ulke-
mizde; ekonomik ve sosyal kalkin-
manin dengeli bigimde saglanma-
si, dagitilmasi ve surdurilmesine
yaptiklar katki, issizligin azaltil-
mas! ve yeni istihdam alanlarinin
yaratilmasinda oynadiklari rol ve
piyasa kosullarinda meydana ge-
len degismelere hizli uyum sag-
layabilen esnek yapilari esnaf ve
sanatkarlari ekonomik, toplumsal
ve sosyal yonlerden vazgegilmez
konuma tasimaktadir. Esnaf ve
Sanatkarimizin sicile kayit olma,
meslek degistirme ya da meslegi
birakma noktasinda, devlet destek-
lerinin ve kredi imkanlarinin esna-
fimiza duyurulmasi, esnafimizin
faydalanmasi i¢in calismalar yap-
mak, sosyal guvenlik konularinda
esnafimiza destek saglamak ve
calismalar yapmak, ihracat yapan
esnafimizin danismanlik slirecinde
ve kapasite raporu, yerli mali bel-
gesi, dolasim belgesi gibi belge-
lerinin onaylanmasini saglamak,
cocuk isciligi ile mucadele etmek;
Ahilik Haftasi kapsaminda etkin-
likler dizenlemek ve duzenlenen
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etkinliklere katilim saglamak, basin
aciklamalari ile esnafimizin taleple-
rini yetkili birimlere ve kamuoyuna
duyurmak, kaybolmaya ylz tutmus
meslekler ile ilgili ¢calismalar yap-
mak, diger Sivil Toplum Kuruluslari
ile sik sik temasta bulunarak dis po-
litikada devletimizin yaninda olmak,
esnafimizin finansman ihtiyaci igin
cesitli calismalar ve isbirlikleri yap-
mak, esnafin e-ticarete adapte olma-
sini saglamak, is glivenligi konusun-
da cesitli egitim ve destekler vermek
gibi tum esnaf ve sanatkarimizin
cikarlarini gozeterek onlar haksiz
rekabete karsi korumak seklinde bir
misyona sahibiz.

TESK’iN GOREVLERI

« Uyesi olan esnaf ve sanatkar ke-
siminin hak ve cikarlarini korumak
amaciyla bir baski grubu olarak ca-
Lismak,

» Esnaf ve sanatkarlar odalari, birlik-
leri ve federasyonlari arasinda birligi
temin, gelisme ve ilerlemeyi sagla-
mak,

 Genel olarak esnaf ve sanatkarla-
rin calismalarini mesleki yonden ve
kamu yararina uygun olacak sekilde
duzenlemek ve bu hususta gerekli
gorulecek her tirlu tedbiri almak ve
tesebbiste bulunmak,

 Mesleki egitimlerini gelistirmek,

* Esnaf ve sanatkarlari yurt capinda
ve uluslararasi diizeyde temsil et-
mek,

e Sorunlarinin ¢0zUmu igin ulusal
ve uluslararasi kurum ve kuruluslar
nezdinde gerekli girisimlerde bulun-
mak,

e Ulusal ekonomideki gelismelere
paralel olarak LlUzumlu gorulecek
mesleki tedbirleri almak,

e Bakanlik tarafindan esnaf ve sa-
natkarlarla ilgili verilecek gorevleri

yapmak ile gorevlendirilmistir.

TESK bu gorevleri dogrultusunda;
mevzuat, vergi, kredi-finansman,
kicuk isletmelere yonelik tesvik-
ler, mesleki egitim, sosyal guvenlik
sistemi gibi esnaf ve sanatkarlar
ilgilendiren her alanda gelismeleri
izlemekte, ilgili kurum ve kurulus-
larla baglantilari saglamakta, yine

i

Esnaf ve sanatkarimiz
yalnizca Tiirkiye
sartlarina degil,

ktiresellesen diinyanin

bu alanlarda kurulmus Ust kurullar- duzenlne ayak
da esnaf ve sanatkarlarin ¢ikarlarini uydurmak zorunda.
korumak amaciyla yer almaktadir. Bu ayak uydurma
Esnaf ve sanatkarlarin sicil islemle- . . .
ri de il duzeyinde kurulan esnaf ve OZ€//Ik/€ Pandeml

stirecinin de bize
getirdigi gibi e-ticaret
alaninda olmall.

sanatkarlar odalari birlikleri bunye-
sinde kurulmus olan Esnaf ve Sanat-
kar Sicil MldurlUklerince yerine ge-
tirilmektedir. TESK’in Uyesi oldugu
uluslar arasi kuruluslar ile duizenli
gorusmeler yapilmakta ve kicuk
isletme boyutunda AB Uyelik sureci
uyum calismalarina katilim saglan-
maktadir.

TN

TESK’IN FAALIYETLERI

TESK, esnaf ve sanatkar ilgilendiren
her konuyla ilgisi olan, dolayisiyla
cok genis bir yelpazede calismalari-
ni strdiren bir meslek kurulusudur.

Mesleki egitim: Ulkemizin Avru-
pa Birligine tam Uyelik surecin-
de, uluslararasi piyasalarda soz
sahibi olabilmesinde, rekabet
guct kazanmasinda en kritik
noktalardan biri sahip oldu-
gu isglcunu nitelikli hale
getirebilmesidir. TESK, bu
alanda tasidigi sorumlu-
lugun bilinciyle mesleki
egitim alaninda kendi is-
tegiyle gorev ve sorumlu-

luk Gstlenen, elini tasin al-
tina koyan ve bunu mevzuatina
yansitan tek meslek kurulusudur.
TESK ve teskilati, Milli Egitim

ARALIK 2021

(31



EKMEGIN SESI

Bakanligi ile isbirligi icinde esnaf ve
sanatkar kesimine nitelikli isgUcU
yetistirmekte, esnaf ve sanatkarlara
ihtiyaclari dogrultusunda mesleki
egitim kurslari duzenlemekte, bu
alanda projeler uygulamaktadir.
Mevzuat: TESK; vergi, sosyal gliven-
lik, kredi-finansman uygulamalarini,
tesvik ve destekler ile devlet yar-
dimlarini, calisma hayatina iliskin
duzenlemeleri ve diger alanlardaki
esnafl ilgilendiren mevzuat degi-
sikliklerini ve uygulamalarini takip
etmekte, esnaf ve sanatkarlar icin
uygulamalarin kolaylastirilmasi ve
sorunlarin ¢ozulmesi yonunde giri-
simlerde bulunmakta, teskilatini ve
esnaf ve sanatkarlari bu alanlarda
yasanan gelismeler hakkinda cesitli
araclarla bilgilendirmektedir.

Danismanlik destegi: TESK, teskilati,
esnaf ve sanatkarlara ihtiyag duy-
duklari alanlarda elektronik ortam-
da ya da yazili ve sozlu olarak danis-
manlik destegi saglamaktadir.

Projeler: TESK ve teskilati, ulusal ve
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uluslar arasi duzeyde projeler yurut-
mekte ve diger kurumlarca yurutu-
len projelere katilim ve katki sagla-
maktadir.

» TESK'e bagli oda, federasyon ve
esnaf sayisi ne kadar?

Bu yil Eylll sonu itibariyle Esnaf ve
Sanatkarlar Sicil Gazetesinde yayin-
lanan verilere gore toplam esnaf
ve sanatkar sayisi 2 Milyon 72 bin
550, bu esnaf ve sanatkarlarimiza
ait is yeri sayisi 2 Milyon 245 bin
656, esnaf ve sanatkarlarimizin bag-
li oldugu meslek odalarinin sayisi 2
bin 999 olmakla birlikte konfede-
rasyonumuza bagli 82 adet Birlik ve
13 adet Federasyon bulunmaktadir.
Ulkemizdeki isletmelerin %99,8'ini
kiclk ve orta Olcekli isletmeler
olusturmakta. istihdamdaki paylar
%72,4, ihracatin da %36,6'sin1 ger-
ceklestirmektedirler. KOBI tanimi
icinde yer alan isletmelerin %92,3’l
ise mikro dl¢ekli isletme olarak ad-
landirilan 1-9 kisinin calistigi islet-
melerdir. Bu isletmelerin ¢ok blyuk
¢ogunlugu esnaf ve sanatkarlardir.

» Tiim diinyada oldugu gibi Tiirki-

ye'de de yasaklardan dolayi biiyiik
bir pandemi krizi yasandi ve esnaf
cok zor giinler yasadi. Bu siirecte
esnafa yeterli destegin verildigini
diisiinityor musunuz?

Pandemi surecinde olumsuz etkile-
nen esnafimiz i¢in ozellikle borgla-
rin ertelenmesi, faizsiz kredi imkani
ve nakit destegi gibi destek taleple-
rinde bulunduk. Bu taleplerimiz ve
ilettigimiz sorunlar bircok farkli se-
kilde yanit buldu. Esnafimizin kredi
O0demeleri 3 kez ertelendi. Bununla
birlikte mevcut borglar icin yapilan-
dirma imkani sunuldu. 760 bin es-

nafimiz 19 milyar lira faiz indirimli
kredi kulland. Gegtigimiz yil 985 bin
esnafimiz 43 milyar lira tutarinda
kredi kullandi. Bu yil ise ilk 8 ayda
140 bin esnafimiza 17 milyar lira
faiz indirimli kredi verildi. KOSGEB
kredileri faizsiz olarak o6telendi. Es-
nafimizin en onemli sorunlarindan
birisi olan kara liste sorunu iginse
bu donemde kredi siciline mucbir
sebep kaydi dusuldu. 4 ay sure ile
5 milyon liranin Ustlinde gelir kaybi
ve ciro destegi saglandi. Bir defaya
mahsus 3 Bin TLve 5 Bin TL olarak 4
milyar liranin Ustinde hibe destegi
verildi. Esnafimiz bu destekler saye-
sinde adeta nefes aldirildi. Destek-
lerin verilirken bir yandan haksiz re-
kabet ve pandeminin yikici ekonomi
etkileri devam ettigi i¢in bu destek-
ler tam anlamiyla sorunlari ortadan
kaldirmadi. Bu surecte verilebilecek
bircok destek verildi fakat bunlarin
gelecek yil da verilmesi esnafimizi
gercekten rahatlatacaktir.

» Tiim sektorde yasanan bir istih-
dam sorunu var. Artik ¢irak dahi ye-
tismiyor, ya da bulmak zor. Bu sorun
nasil ¢oziiliir? Bu konuda bir calig-
maniz var mi?

Turkiye nufusu en genc olan Ulke-
lerden birisidir. Yaklasik nufusun
ucte biri 18 yasin altindadir. Her yil
1 Milyon civarinda ¢ocugumuz egi-
tim ordusuna katilmaktadir. Egitime
baslayan her 100 6grencide 10-12
gencimiz Universiteyi bitirmektedir.
Geride kalan %90 civarindaki genci-
mizin buyuk bir kismi mesleki bece-
riden yoksun olarak hayata atilmak-
tadir. Ciraklarin Egitiminde amag;
degisik nedenlerle orguln egitim sis-
temi disinda kalan ve is yerlerimiz-
de, gelecekte kalfa ve usta unvani
ile calisacak veya kendi isyerlerini
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acacak genglerimizin, kaliteli mal ve
hizmet Gretmelerini saglamak lizere
yetistirmek, yetenegdi uygun olanlara
yuksekdgrenim imkani vermektir.
Mesleki EGitim Merkezinde okuyarak
mezun olmus, fakat diploma prog-
raminda dahil olmayarak kalfalik
ve ustalik belgesi almis kisiler yeni
yapilan mevzuat duzenlemesi ile;
artik telafi derslerini vermek suretiy-
le lise diplomasi sahibi olabilecek-
ler. Bunun yani sira bu merkezlerde
okuyan ve 1l’inci, 12’inci siniftaki
diploma programina dahil olmayan
ogrencilerde fark derslerini alarak
meslek lisesi diplomasi almaya hak
kazanacaklar. Ayrica disaridan usta-
ik kalfalik sinavina girmis ortaokul
veya imam hatip ortaokulu mezunu
kisilerde diploma programina dahil
olarak diploma alabileceklerdir. Ci-
raklik E@itim Sisteminin iyilestirilen
ve lise diplomasi alma imkani da ve-
ren yeni hali gerek ilgili bakanliklar
gerekse okullarda, yazili ve gorsel
medya da hatta genglerin yogun
ilgisine sahip olan sosyal medyada
aciklanarak anlatitmalidir. Gengler
mesleki egitim sisteminin avantaj-
larindan haberdar olmalilar bu yolla
meslek egitim merkezlerine ilginin
artmasi saglanacaktir. Bu sayede
istihdama katki saglanabilir. Milli
Egitim Bakanligi basta olmak Ulize-
re ilgili bakanliklarin politika yapim
sureclerine katki saglayarak, istihda-
ma katki sunma noktasinda Gzerimi-
ze dusen gorevleri yerine getirmeye
calisiyoruz.

» Yeni yetisen sanatkar olmazsa,
bu tiiketiciyi olumsuz etkilemez mi?
Sanatkarlar icin 6zel bir Tevfik geti-
rilemez mi?

Grraklik Egitimi %100 istihdamin
icerisinde, kisinin, yorenin ve gunun

sartlarina yonelik olarak yurutilen
bir meslek 6grenme bicimidir. Teorik
meslek egitimi goren ¢iraklar isye-
rine daha faydali olmakta, yapilan
uretimin kalitesinin yukseltilmesine
ve i veriminin artmasina katki sag-
lamaktadir.

Teknolojinin ilerlemesi, sanayinin
gelismesi, nufusun ¢ogalmasi gibi
pek cok etken sosyal hayati ve si-
yaseti belirlerken bazi mesleklerin
dogmasina bazi mesleklerin de yok
olmasina sebep olmaktadir.

Burada tuketicilerin tercihleri de
onem arz ediyor. Tuketiciler, sanat-
karlarin drunlerini ne kadar ¢ok ta-
lep ederlerse meslege olan ilgi de
o kadar artar. Ancak, ginimuzde tu-
keticiler sanatkarlarin yaptigi triin-
lerden ziyade daha cok ¢agimizin
getirdigi teknolojik urtinleri tercih
etmektedir. Bu da sanatkarlik mes-
leklerine olan talebi olumsuz etkile-
mektedir.

Gegmisimizde olan ve gunumuzde
onemini yitiren mesleklerin yerini
alan meslekler, yeni istihdam alan-
lar1 agilmasina sebep olmakta geng-
lerimizde bu tercihlerini bu yonde
kullanmaktadir. Ozellikle kaybol-
maya ylz tutmus mesleklerin yasa-
tilmasi i¢in bakanligimiz bir takim
vergi tegvikleri uygulamaktadir.

» Kiiciik esnaf dedigimizde diigiik
cirolu isletmeler akla geliyor. Fakat,
vergi olarak biiyiik isletme de, kii-
ciik isletme de ayni sartlarda vergi
odiiyor. Bu konuda ciro bazli vergi
diizenlemesi yapilamaz mi?

Aslinda esnaf ve sanatkarlar igin ciro
bazli pozitif ayrimi iceren yasal du-
zenleme TBMM'de kabul edildi. Sa-
yin  Cumhurbagkanimizin onayinin
ardindan Resmi Gazete’de yayim-
lanmasini bekliyoruz. Basit usulde

1949 yilinda Malatya'da
dunyaya gelen Bendevi
Palandoken, 1962
yilinda Ankara’nin
Cebeci semtinde

bakkal olarak basladigi
meslek hayatini,

halen ayni dikkanda
devam ettirmektedir.
Palandoken, 1978
yilinda kurdugu

Ankara Bakkallar
Bayiler Esnaf Kredi ve
Kefalet Kooperatifi'nin
Baskanligini da

halen yapmaktadir.
1996 yilinda Tirkiye
Esnaf ve Sanatkarlari
Konfederasyonu (TESK)
yonetim kurulu Gyeligine
secilen Palanddken,
Baskanvekilligi gorevinin
ardindan, 2007 yilinda
Konfederasyon Genel
Baskanligina secilmistir.
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vergiye tabi yaklasik 850 bin es-
nafimiz yillik cirosu 240 bin TLnin
altinda kaldigi surece beyanname
vermeyecek ve vergi de ddemeye-
cek. Yaklasik 100 bin kadar esna-
fimiz da esnaf muafligi kapsamina
girdigi icin gelir vergisi mukellefi
degil ve vergi odemiyor. Diger es-
nafimizin gok buyuk bir kismi ise
isletme hesabi esasina gore vergi-
ye tabi. Gelir Vergisi Kanununa gore
yluzde 15°den baslayan oranlarda
vergi oduyor. Buradaki asil sorun,
sigara gibi fiyati ylksek ancak kari
cok diistik mallari satan esnafimizin
cirosu yuksek oldugu igin buyuk sir-
ketler gibi vergi 6demesine karsin,
kazanci son derece dusuk olmasi.
Bu sorunun ¢6zumdu icin Hazine ve
Maliye Bakanligrna gerekli girisim-
lerde bulunduk. Yakin bir tarihte bu

i1

Haksiz rekabet
ortami olusturan

ve haftanin 7 glndi
erken saatlerden,
gec saatlere kadar
acik olan zincir
marketlerin, ihtiyaca
gore acilmasi ve
kapanis saatlerine
dlizenleme
getirilmesi ile ilgili
Perakende Yasasi'nin
gtincellenmesini talep
etmekteyiz.
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sorunun da ¢ozulmesini bekliyoruz.

» Esnaf kendini yeni Tiirkiye sartla-
rinda nasil revize etmeli? Ticaretin-
de ne gibi onlemler almali?

Esnaf ve sanatkarimiz yalnizca Tur-
kiye sartlarina degil, kiresellesen
dunyanin duzenine ayak uydurmak
zorunda. Bu ayak uydurma ozellikle
pandemi surecinin de bize goster-
digi gibi e-ticaret alaninda olma-
li. Konfederasyon olarak bizler bu
konuda her turll destek ve egitimi
verirken, ayni zamanda ilgili bakan-
Liklarimizin da birgok tesviki mevcut.
Esnafimiz kendisini e-ticarete adap-
te edecek, daha sonra ihracat yap-
ma noktasinda gelistirecek adimlar
atarak revize etmeli. Pandemi sureci,
evine kapanan tuketicinin de o ti-
keticiye ulasarak malini satmak iste-
yen esnafin da ticari aliskanliklarin-
da degisiklige neden oldu. Tiketici
e-ticarete alisirken esnaf da ticare-
tin (ve dolayisiyla kendi) geleceginin
e-ticarette oldugunun farkina vardi.
Buguin yogun bir e-ticarete gegis su-
reci yasaniyor. Onlimiizdeki yillarda
bu sure¢ ¢ok daha hizlanacak. E-ti-
caret, esnafin, buyuk sermayeli islet-
melere karsi rekabet gliclnu artiran
en onemli etkenlerden biri. Biz de
TESK olarak bu sureci hizlandirmak
ve esnafi cok daha dusuk maliyetler-
le e-ticarete gegirebilmek icin calis-
malar yapiyoruz.

Diger taraftan, esnaf diger blyuk
isletmelerden farkli olarak musteri-
siyle birebir diyalog kuran bir mes-
lek grubu. Yakin bir gelecekte blyuk
isletmelerin musterileri robotlar-
la veya telesekreterlerle muhatap
olurken esnafin musterisi dogrudan
kendisi ile diyalog kurabilen sati-
ciyla muhatap olacak. Bu iliski, es-
nafin daha butik bir ticarete devam

etmesine vesile olacak. Belki sayisal
olarak azalsa da kalanlar, gelirleri
yeniden artarak devam edecek. Bu
donusum, biraz da halkimizin satin
alma glcundn artmasina bagli ola-
rak gelisecek. Bugln belki uygun
kosullar yok ama yakin gelecekte bu
kosullarin olusmaya baslayacagini
tahmin ediyoruz.

» Degisen tiiketim aligkanliklari,
aligveris kiiltiirii, zincir grup, sirket-
ler kiiciik esnafi olumsuz etkiliyor.
TESK olarak ne gibi onlemler aldi-
mz? Esnaf ve sanatkarlar bu anlam-
da nelere dikkat etmelidir?

Gunumuzde teknolojide yasanan
hizli gelismeler hayatimiza da
yansimakta ve bu gelismeler tike-
ticilerin tercihlerinde, aliskanlik-
larinda ve alisveris kulturiinde de
hizli bir degisime neden olmakta-
dir. Tim diinyada oldugu gibi Glke-
mizde de bu degisim surecinden
geleneksel perakende olarak nite-
lendirilen ve icinde esnaf ve sanat-
karlarimizin da bulundugu kesim
olumsuz etkilenmektedir. Esnaf ve
sanatkarlarimizin pazar payl aza-
Lirken buyuk market ve zincir ma-
arketlerin pazar payr surekli artis
gostermektedir.

Esnaf ve sanatkarlarimizin buyuk
ve zincir marketler karsisinda var-
Lklarini surdurebilmeleri ve reka-
bet edebilmeleri icin Anayasamizin
173’lncu maddesinde de ongoral-
dugu Uzere devletimizin esnaf ve
sanatkari koruyucu ve destekleyici
tedbirleri almasini teminen uzun
zamandir ylruttigumuiz yogun ve
Israrli girisim ve cabalarimiz so-
nucunda 6585 sayili Perakende
Ticaretin Duzenlenmesi Hakkin-
da Kanun 2015 yilinda c¢ikarilarak
yururlige girmistir. Cikarilan bu
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Kanun esnaf ve sanatkarlarimizin
madduriyetini giderememis, ta-
lep ve beklentilerini karsilamak-
tan uzak kalmistir. Bunun Uzerine
gerek kamu kurumlari gerek ba-
kanliklar nezdinde yuruttigumuz
girisimler gerekse yazili ve gorsel
medyada konuyu surekli kamuoyu-
nun gundeminde tutmamiz sonu-
cunda Ticaret Bakanligi tarafindan
Perakende Ticaretin Dizenlenmesi
Hakkinda Kanunda Degisiklik Ya-
pilmasina Dair Kanun Teklifi Tas-
lagr hazirlanmis ve AVM'lerin ve
zincir marketlerin ¢alisma saatle-
rinin 10.00-20.00 saatleri arasinda
duzenlenmesi, Pazar glnleri kapa-
li olmasinin saglanmasi ve zincir
marketlerin sattiklari Urlnlere es-
naf ve sanatkarlarimizin sattikla-
ri Urdnler yoninden de sinirlama
getirilmesini iceren talebimiz Ba-
kanliga iletilmistir. Yasa degisikligi
Teklifinin yani sira Ticaret Bakan-
liginca Alisveris Merkezleri ve Zin-
cir Marketlerin Acilis ve Faaliyete
Gecis Kriterlerinin  Belirlenmesi
Hakkinda Yonetmelik Taslagi da
hazirlanmistir.

Hazirlanan Yonetmelik Taslagi ile
oteden beri israrla savundugumuz
uzere AVM ve zincir marketlerin
acilisina iligkin kriterler (ntfus, me-
safe, cadde ve sokaklarda agilma
kriterleri gibi.) getirilmesi esnaf ve
sanatkarlarimiz agisindan olumlu
bir gelisme olarak gorilmekle bir-
likte mevcut AVM ve zincir market-
lerin de bu kriterlere uymalarinin

saglanmasi gerektigi yonundeki
talebimiz Bakanliga yazili olarak
iletilmistir.

Kanun Taslagi Teklifi ve Yonetme-
lik Taslagi ile ilgili olarak henuz
hayata gecirilen bir diuzenleme
olmamakla birlikte s6z konusu du-
zenlemelerin bir an once yasala-

sarak yururluge girmesi igin israrli
girisim ve c¢abalarimiz devam et-
mektedir. Esnaf ve sanatkarlarimi-
zin hak ve menfaatlerini korumak
bakimindan yasal olarak yapilmasi
gereken dizenlemeler konusun-
daki calisma ve girisimlerimiz ya-
ninda, tuketiciye Urdnu ve hizmeti
ulastirma kanallarinin gesitlendigi
ve e-ticaret’in payinin gittik¢e art-
tigi bir ortamda esnaf ve sanatkar-
larimizin bu platformlarda da yer
alabilmelerini teminen projeler de
yurutilmektedir.
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» Son donemlerde bayi karlar dii-
sik gramaj fahis fiyat ile alakali
ciddi denetimler var. Bu konuda ne
soylemek istersiniz? Esnafa tavsi-
yeleriniz nelerdir?

Ekmek, halkimizin en ¢ok ve dnce-
Likli tUkettigi temel gidalarin ba-
sinda geliyor. Dolayisiyla ekmekle
ilgili her konu (bayi karlari, gramaj,
fiyat, satig sartlari vb.) toplumu-
muzun tum kesimleri, hatta devle-
timiz tarafindan da dikkatle takip
ediliyor. Bilindigi Uzere ekmegin
azami fiyati 5362 sayili Kanun'un
62.nci maddesi ile 5174 sayili Ka-

nun’un 12)nci maddesi cergeve-
sinde tarifeyle belirlenmektedir.
Ekmek satisindan elde edilecek
kar oranlari da Perakende Tica-
rette Uygulanacak ilke ve Kurallar
Hakkinda Yonetmelik'te duzenlen-
mistir. Buna gore, Ureticiye (ekmek
fabrikalari, firinci vb.) ekmek basi-
na yapilacak odeme; tedarikgiler
ile bayuk market, zincir market,
bayi isletme ve ozel yetkili islet-
meler i¢in tarifedeki azami fiyatin
%85’inden, bunlarin disindaki pe-
rakende isletmeler (esnaf ve sa-
natkar isletmeleri) i¢in %80’inden
az olamayacaktir.

Dolayisiyla esnaf ve sanatkarlari-
mizin da iginde bulundugu diger
perakende isletmelerde Konfede-
rasyonumuzun da girisimleri ile
kar orani yuzde yirmi, blyik mar-
ket, zincir market, bayi isletme, te-
darikgi ve ozel yetkili isletmelerde
ise %15 olarak belirlenmistir. Es-
naf ve sanatkarlarimiz her zaman
devletimizin yaninda durmus ve
¢ikarilan  duzenlemelere uyum
konusunda azami gayret goster-
mistir. 800 yillik ahilik kulturinin
degerlerini gunumuzde temsil
eden esnaf ve sanatkarlarimiz, bu
degerlere siki sikiya baglidir. Yasa
disi is yapan, mevcut duzenleme-
lere aykir hareket edenlerle ilgili
olarak devletimizin hak ve men-
faatlerin korunmasi agisindan ge-
rekli denetimleri yapmasi hukuk
devleti olmanin geregidir.

Esnaf ve sanatkarlarimizin, bu-
gune kadar oldugu gibi bundan
sonra da devletimizin yaninda du-
racagina, mevcut yasal dizenle-
meler cercevesinde faaliyetlerini
yurutecegine, emegi ve alin teri
ile calisip hak etmedigi kazancin
pesinde olmayacagina inancim
tamdir.
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EIKMEK FIYATI
SERBEST OLMALI

Erdogan Cetin, 1972 yilinda Kastamonu’'da
dogdu. 1990 yilindan bu yana firincilik

ERDOGAN CETIN

ISTANBUL FIRINCILAR ODASI BASKANI

FOTOGRAFLAR: OGUZHAN KAPLAN

stanbul Firincilar Odasi Bas-
kani Erdogan Cetin, ayrica Ce-
tinler Unlu Mamuller’in sahibi
olarak da vyaklasik 30 vyildir
sektore hizmet veriyor. Dirlst ve ba-
sarili calismalariyla sektorde saygin
bir yer edinen Cetin, 2018 yilinda, oda
secimlerine 23 giin kala adayligini
aciklamis ve bagkan secilmistir.

» Goreve geldiginizde Oda’nin ha-
cizlik oldugu biliniyordu. O donem-
de odanin kag lira borcu vardi ve su
anda ne durumda? Odanin mali sii-
recinden bahseder misiniz?

ARALIK 2021

Rakam soylemem cok dogru olmaz.
Kayitlarda bunlar zaten var. Oda
baskani olarak secildigimde bir mik-
tar borg vardi. Bir plan yaptik ve 3,5
yillik donemde bu borcu belirli bir
seviyeye getirdik. Neredeyse sifirla-
dik diyebilirim. Hacizlik, icralik du-
rumlar var miydi? Evet vardi. Onlari
da derledik, topladik ve an itibariyle
bir sikintimiz yok.

» Yagadigimiz pandemi siirecinde
sokaga cikma yasaklariyla beraber,
bir ¢ok sektor gibi firncilik sektorii
de araliksiz iiretime devam etti. Go-

sektorunde. Oda baskanligina, 23 gun gibi
kisa bir surede aday oldu ve kazandi.

rilyoruz ki, her ne olursa olsun dep-
rem, savas, salgin hastalik ekmek
uretimi araliksiz devam edecek. Bu
anlamda, konuyu nasil degerlendi-
rirsiniz? Firincinin 6neminin dogru
anlasildigina inaniyor musunuz?

Firincilik zor bir meslek. Pandemi do-
neminde meslektaslarim blyuk feda-
karliklar yaptilar. Gerek manen, gerek
madden, gerekse saglik noktasinda
neredeyse hayatlarini hice sayarak
istanbul’daki vatandaslara hizmet et-
tiler. Karsiligi ne oldu dersek, sonucta
bir ihtisas odasiyiz. Bir meslegimiz
var, bununla ilgili vatandaslarimizin
ihtiyaci olan ekmek ve unlu mamulle-
rini, evlerine kadar gétirduk. insanla-
rin da mutlu oldugunu dustiniiyorum.
Bizim de, basarili oldugumuzu dusu-
nuyorum. Bizden talep edilen hersey
harfiyen yerine getirilmistir. Firmcilik
hak ettigi degeri buldu mu? Baktigi-
miz zaman firinci esnafimizin tzerine
cok yukleniliyor. Esnaf su an cok mag-
dur durumda. Buglni gordigimde,
dun yaptiklarimizin karsiligi alinma-
mis gibi goruinUyor.
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Pandemide, kurum yéneticilerinin,
‘Fiyatlara daha az, ya da hi¢ zam
yapmayin’ diye talepleri oldu.

» Pandemi siirecini Oda olarak nasil yonettiniz? Ya-
sadigimiz zorluklar oldu mu? Ayrica, pandemi nede-
niyle gerceklestiremediginiz projeleriniz oldu mu?

istanbul’'da, kamu kurum ve kuruluslariyla organize
olarak 39 ilcedeki arkadaslarimizla birlikte, sokaga
¢itkma yasaginin oldugu gunler ve olmadigr gln-
lerde en iyi hizmeti meslektaslarim, Gyelerim verdi.
Bu donemde bir ¢ok firin calisanimiz hastalandi. Bu
zorluklari da kismi olarak atlattik ve vatandasami-
zI magdur etmemeye gayret ettik. Pandemi tabi ki
calismalarimizi olumsuz yonde etkiledi. insanlarin
toplanti yapamamasi, birlikte olamamasi hasil oldu.
Ekonomik anlamda da, insanlar ¢ok rahat edeme-
diler. Diledigimiz sekilde, gerekli fiyat artislarini da
alamadik. Malum, insanlar ¢alismadigi icin vatandas
uygun ekmek yesin noktasinda, bizlerden kamu ku-
rum temsilcileri ve yoneticilerinin, “Fiyatlara daha
az, ya da hi¢ zam yapmayin” diye talepleri oldu. Bu
da, tabi ki bizleri etkilemis oldu.

» istanbul’da firncilan iki resmi kurum temsil edi-
yor. stanbul Ticaret Odasi (iTO) ve istanbul Firincilar
Odasi (iFO). Ayrca bir ¢cok STK'nin da etkin faaliyet-
leri var. Aslinda karsimizda “cok basli” bir sektor var.
Sizce, bu sektor acisindan bir dezavantaj midir?

istanbul cok blyiik bir sehir. Glindiiz niifusu yaklasik
20 milyon... Bir tek noktaya bagli olmasi cok mantik-
U degil. Sadece Ticaret Odasi ya da Esnaf Odasinin
yonetmesi zor. Bence bu sekilde olmasi daha dogru.
ikincisi, zaten kanunen de, kuguk esnafin esnaf odasi-
na, sanayicinin de Ticaret Odasina tye olma zorunlu-
lugu var. Teknik olarak bunun birlesme sansi yok. Clin-
ki, yuzolcumu olarak, nufus olarak ¢ok bayik bir il...

» Siz de yillardir firincilik yapiyorsunuz. Hepimizin
malumu, kangren olmus bir ¢ok sorunumuz var. Ek-
mek fiyatlari, bayi karlari, ruhsatsiz firin, kapasite
kaybi, personel ihtiyaci vs... Yillardir bu sorunlar hep
konusulur ama ¢oziime kavusmaz... Oda olarak, sizin
bu sorunlarla ilgili calismalariniz nelerdir?

ARALIK 2021




EKMEGIN SESI

istanbul'un en biiylik problemlerin-
den bir tanesi surekli olarak yeni fi-
rin agilmasi... Maalesef ilce belediye-
leri siyaseten bu manada bize katki
saglamiyorlar veya saglayamiyorlar.
Bizim icin cok buyUk bir problem. Yo-
netime geldigimiz glinden itibaren
ruhsatsiz firin agilmamasi noktasin-
da slrekli talepkar olduk, gereken
mercilere gerek sozlu, gerekse yazili
taleplerimizi ilettik. Ama, geldigimiz
noktada maalesef ¢ok karsiligini ala-
madik. Siyaseten bunun karsiligr yok
gibi. Ikinci bir sorunumuz da, pera-
kende ticaretinde uygulanacak ilke
ve kurallar (yani bayi karlar), kanu-
nen zincir marketlerdeki ekmek bayi
kari ylizde 15, bakkallarda ise ylizde
20 olmasi gerekiyor.

Bu da, teknik olarak ¢ok mumkin
olamiyor ve kanayan yaramiz olma-
ya devam ediyor. Eger, bu iki konuya
¢0zUm bulunabilirse meslektaslari-
miz rahatlar ve surekli olarak ekmek
fiyati konusulmaz. Clnkd, firmlarin
kapasite kullanim oranlari devam-
U yukariya ¢ikar, kapasite ile Uretim
yapan firinlarin karlilik oranlari daha
da yukari ¢ikar. Dolayisiyla bu saat-
ten sonra yeni firin agilmazsa, bizim
icin daha avantajli olur. Biz de, su ana
kadar calismalarimizi yaptigimiz gibi
bundan sonra da devam edecegiz.

» Degisen tiiketim aliskanliklari ve
makine teknolojilerine bagli olarak,
ekmekgilik sektorii biiyiik bir degi-
sim yasiyor. Hatta kabuk degistiriyor
diyebiliriz. Konveksiyonel firinlarla
cesit ekmek iireten Liiks butik firinla-
rin sayisinin hizla artmasi ve agilan
bu isletmelerin “Ekmek Uretim Ruh-
sat1” olmadan faaliyet gostermesi
akla su soruyu getiriyor. Artik firin
ruhsatlarinin bir nemi kalmadi mi?
Bu sorun ¢oziilebilir mi? Neler yap-
mak gerekiyor?

ARALIK 2021

Su anda istanbul'da yaklasik 3 bin
200 adet firin var. Resmi olarak bak-
tigimizda Istanbulun niifusu 16-17
milyon. Ankara'da firin sayisi 400,
ama nufusu 6 milyon. Bir oranti yap-
tigimizda istanbul'da yaklasik bin
500 adet firin fazla gordluyor. Su
andan itibaren istanbula 25-30 yil
icinde firin acilmazsa, mevcut firinlar
artan nufusun ekmek ihtiyacini bana
gore karsilayabilirler. Burada her agi-
lan firin eski firmin kapasitesini al-
digi icin surekli ekmek fiyati tarifesi

talep etmek durumunda kaliyoruz.
Esnaf, kapasitenin olmadigi yerde,
fiyatla para kazanmak noktasinda...
Kamu kurum ve kuruluslarinin bu ko-
nuya ¢ok dikkat etmesi gerekiyor ve
bu konuda bizi desteklemesi lazim.
Eger vatandasin uygun fiyatla ekmek
yemesi isteniyorsa, firincinin kapasi-
te kullanim oranlarini yukari cekmesi
gerekiyor. Ornegin, 5 bin ekmek ya-
pan bir firinin Gretim maliyetleri ile
2 bin ekmek yapan bir firinin tretim
maliyetleri bir degildir. Ekmek adeti
yukariya c¢iktikca birim maliyeti di-

suyor. Yetkililerimizden bu manada
destek istiyoruz.

» Kabuk degistiren ekmekgilik paza-

rinda firinc igletmesini nasil revize
etmeli? Degisime nasil ayak uydur-
mali? Oda’nin bu anlamda bir ¢alis-
masi var mi?

GUnudmuzde artik devir degisti. Tica-
ret baska turll ilerliyor. Nasil peki?
Bir firncinin sadece ekmek yaparak
ticaret yapmasi ¢ok mumkin gibi
goriinmiyor. Oncelikle, isletmelerini
yenilemeliler, gesitliliklerini artirma-
llar. MUmkin oldugu kadar da, ma-
gazalarindan perakende satisi yap-
malilar. Eger bu sisteme gecebilirsek,
bizim ondalikla, bayi ile de ilgili bu-
yuk problemlerimiz kalmamis olur.
Bunlarla ilgili biz gerek yazili olarak,
gerek sozli olarak katildigimiz top-
lantilarda ilcemizdeki temsilcilere
ve Uyelerimize aktariyoruz. Firinci
esnafimizin kendini yenilemesi ve
guincellemesi gerekiyor.

» Cok zor bir donemde Oda baska-
ni oldunuz. Yasanan ekonomik kriz
ekmek girdi maliyetlerinde ciddi bir
artisa sebep oldu. Bu da firincinin
siirekli zam talebinde bulunmasina
yol acti. Bu hakli zam talebine resmi
idareler karsi cikti. Bu konu sizi zor
durumda birakmiyor mu?

Tabi ki zorlaniyoruz. Biz 3,5 yilin ige-
risindeyiz. Bu ddnem igerisinde 6
tane tarife ¢ikardik. Bunun 3 tanesi
ekmek, 3 tanesi de pide tarifesi. Yani,
her yil ortalama 2 tane tarife ¢ikar-
mis oluyoruz. Bu yil i¢in de talepleri-
miz var. Ama tabi ki, gerek ekonomik
olarak insanlarin sikintida olmasi,
gerek sartlarin pandemiden dolayi
kotlu olmasi, kamu kurum ve kuru-
luslari ve Bakanlik nezdinde, halkin
ucuz ekmege ulasmasi noktasinda
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Uyelerimizin girdileri
serbest piyasa
ekonomisine gore
belirleniyor. Fakat
ekmek fiyatini 5'li
komisyon, federasyon
ve bakanlik belirliyor.
Bu hi¢ mantikli degil!

bizde baski olusturuyor veya baski
kuruluyor.

istedigimiz gibi fiyat almamizi da
bunlar etkiliyor ve engelliyor. Ayrica,
soyle bir sanssizligimiz var; 2017 yili
sonunda, fiyat tarifeleri 5’li komisyo-
na baglandi. 5’li komisyon da, Esnaf
Odasi, Ticaret Odasi, il Ticaret Mii-
dirliig, il Tarm Midirliigi ve Bii-
ylksehir Belediyesi ‘nin katilimiyla
oluyor. Burada tabi, kamu kurumlari
fazla oldugu icin bizim fiyatlandir-
mamiz, Bakanliga sorulmasi, gorus
alinmasi noktasinda zorluyor. 2017
yili 6ncesi Esnaf Birlikleri, Oda’lardan
maliyetlerini alip tarifelerini veriyor-
du. Bizim de sanssizligimiz, segildik-
ten 3 ay sonra boyle bir yonetmelik
ciktr ve bizi sikintiya soktu.

» Ekmek iizerinden siyaset yapilma-
sinin ve medya organlarinda firinci-
nin rencide edilmesinin oniine nasil
gecilmeli?

Her parti bunu yapabiliyor. Su anda
ekmek gercekten siyaseten kullanili-
yor. Bu bizim icin uygun olmayan bir
durum. Peki nasil dnline gegilebilir?
Birlikten dogan gugle, beraberlikle

bunlar onlenebilir. Tek tek bizi ¢o-
zuyorlar, yonetebiliyorlar. Ama birlik
ve beraberlik icerisinde olursak il-il,
sanirim burada daha etkin olabiliriz
diye disinuyorum.

» Ekmekte fiyat serbestligi olmasi
gerekmiyor mu?

Su an itibariyle mimkun gorulmuyor.
Ama tabi ki fiyatin serbest olmasi ge-
rekiyor. Serbest piyasa ekonomisine
gore, firncilarin, meslektaslarimin,
Uyelerimin tum girdileri serbest pi-
yasa ekonomisine gore belirleniyor;
fakat ekmek fiyati 5li komisyon,
federasyon ve Bakanligin onayindan
gectikten sonra veya gorustnun alin-
masindan sonra uygulaniyor. Bu da
bana ¢ok mantikli gelmiyor. Bunun
baska bir 6rnegdi yok. Ben bilmiyorum
en azindan...

» Peki, ekmek iiretim maliyetlerini
sabitlemek miimkiin miidiir?

Sabitlemek mumkun degil. Bu illere,
ilcelere, kapasiteye, kullandigi ham-
maddeye, iscilik maliyetine gore de-
gisiklik gosterir. Sabit bir fiyat ¢ok
mumkin degil.

» Biiyiik gayretler sonucu alinan
yeni ekmek fiyat tarifesi hakkinda
neler soylemek istersiniz?

Meslektaslarimdan istirhamim, lit-
fen devletimizin bizlere tanimis ol-
dugu vyasal tarifemizi uygulayarak
haksiz rekabete neden olacak davra-
nislardan kaginalim. Ticaret Bakanli-
d1, perakende ticarette uygulanacak
ilke ve kurallar hakkindaki yonetme-
liginde acik¢a belirtilmis olan ve res-
mi fiyat Uzerinden bayi kar oranlarini
%15 ve %20 olarak titizlikle uygula-
yalim. Unutmayalim ki, bu bizim ya-
sal hakkimizdir.

» Son olarak, Oda secimleri ve
Oda’nin yeni donemdeki faaliyetle-
rinden ve projelerinizden bahseder
misiniz?

Burada sadece sunu soyleyebilirim,
yeni donemde evet Oda baskanligina
adayiz. Calismalarimiz var. Bunlari da
daha uygun bir donemde agiklamak
istiyorum. Son olarak da, Ekmegin
Sesi Dergisi'ne sektore yon verdigi, ¢a-
lismalarini bu yonde yaptigi ve bizim
sesimiz oldugu icin ¢ok tesekkur edi-
yorum. Allah yar ve yardimciniz olsun.
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FIRINLARA

DEVLET DESTEG]
SAGLANMALI

UGUR iLiKCi - MALI MUSAVIR

ali Mdasavir  Ugur
ilikci, firn sektériine
yonelik yaptigi calis-
malariyla taninan bir
isim olarak 6ne ¢ikiyor. Bagimsiz
denetci ve Bilirkisi gorevlerinde
de yer alan ilikci ile, sektoriin mali,
istihdam, isci-isveren sorunlarina
yonelik bir roportaj gerceklestirdik.

ARALIK 2021

» Finnlarda isgi-isveren sorunla-
rini ilgilendiren tazminat konusu
var. Bu gibi sorunlarin yasanma-
masi adina neler yapilmali?

Oncelikle ekmek Tiirk milletinin
geleneginde ve yasaminda vyer
alan en onemli gidadir. Herkesin
geleceginde oncelikle ekmek pa-

rasi, nimet’ gibi manevi degerleri-
miz vardir. Bireyler bazen ¢ocugu
yere duserse kaldirmaz ancak du-
sen ekmegi yerden alir, temizler
ve Operek Nimet diye en guzel
yere kaldinr. Ekmek toplumun en
onemli besin maddesidir. Ne kadar
kaliteli olursa toplumda yetisen
bireyler o kadar zeki olur. Maa-
lesef her sektorde oldugu gibi bu
sektorde de calisan emekgilerle
isverenlerin sorunlari hala ¢ozile-
miyor.

Sektérun sorunlarinin gittikce art-
tigi yine Ulkemizde milletin ekme-
dine herkesin el atmasindan dolayi
tim isletmelerde kapasitenin yari-
sinin altinda uretimden kaynakla-
nan gelir azalmasi ancak giderle-
rin sabit kalmasindan kaynaklanan
sorunlarin getirdigi dar bogaz so-
nucu iscilerin calisma saatlerine
dengesiz Ucretlerin 6denmesine
en kotusu bordrolarindaki maas-
larin asgari ve ek calismalarinin
yansitilmasi ya da izin ve tatil gibi
haklarin verilmesinde ya da dden-
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Firinci
esnafimiz, belli

yillar icinde
iscisini cagirip
mesai saati,
izin ticreti vb.
gibi haklarini
temizlemesi
lazim.

mesinde karmasalar olugmaktadir.
Sektortin en 6nemli sorunu denge-
siz ve asiri isyerinin faaliyete geg-
mesi ve bu gidisin dnlenememe-
mesidir. Standart bir isletme nasil
olmali gibi sorulara yillardir cevap
bulunamamaktadir. Sorunlarin ce-
vaplarini tartismayan isverenler
Pandeminin ve sektorde olmamasi
gereken bir cok isletmenin sabit
olan talebi paylasmasindan dolayi
zor ve ¢etin bir slrecten ge¢cmek-
tedir. Bu suire¢ boyle devam ettigi
surece de isveren ve calisanlarin
sorunlari gittikce buyuyecektir.

Sektorde deneyimli ve isinde uz-
man ¢alisanlarin yetistirilmemesi
Ozellikle kadin c¢alisanlarin siste-
me dahil olmamasindan kaynakli
ayrica da yabanci isgilerin alinma-

sina mani olunamamakta. Denge-
siz ve kalitesi belli olmayan, ne za-
man ne kadar dretmek konusunda
yeterli teknik destegi olmayan is-
letmecilerin bu sorunlarini ancak
kidem tazminatlarinin emeklilik
surelerinin gelmesini bekletme-
den karsilikli anlagsmasiyla zama-
ninda kapatilmasi hem isletmeci-
lerin sorunlarina hem de calisan
emekgilerin guncel sorunlarina
¢ozim bulacagr kanaatindeyim.
Zira bu sorunlarini ¢ézemeyen is-
letme sahipleri mesleklerinden
ayrilmayr dahi dustinemez hale
gelmekte, calisanlarin ¢ogu da
haklarini hicbir bedel istemeyen
avukatlar araciligiyla aramaya ve
uzun suren yargl sonucunda kay-
bedenler yalnizca isveren ve emek
verenler olmaktadir.

» Finnailarin KDV alacag ile ilgili
bilgi verir misiniz?

Firinda Uretilen Urunlerin satisla-
rinda uygulanan KDV %1 ’dir. Ma-
liyetleri olusturan undan baska
diger giderlerin KDV oranlari %8
yada %18 den olusmaktadir. Yuk-
sek oranli girdilerin maliyetlerin
icerisindeki yeri %50 civarindadir.
Buda gosteriyor ki yapmis oldukla-
ri hasilatlarin %10’undan fazlasini
KDV olarak hammaddelere 6deyen
firncilarin  0demis olduklari bu
bedellerin devreden KDV olarak
kagit Ustinde kalmasi sebepsiz bir
masrafa ve zarara yol a¢maktadir.
QOysaki fazlaca 6denen bu KDV’le-
rin devletce alinan enerji fatura-
larindan mahsup edilmesi yada
iade olarak biran 6nce isletmelere
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Tekne kullanana OTV'siz
mazot veriliyorsa,
ureten ciftgiye de
verilmeli. Boylece,
ciftciden mazot fiyati
3-4 lira eksik alinir.
Firinlar da biraz kar
eder. Boylece daha ¢ok
yatirim yapilir.

i1

Meslek
liselerinden
ara eleman
gelmedigi icin
esnaflar yavas
yavas bitiyor!

ARALIK 2021

donmesi her sekilde isletmecinin
maliyetlerini azaltacagi gibi daha
rahat ve saglikli isletmelerin art-
masina yol acacaktir.

» Pandemi siirecinde devletin isg-
verenlere yonelik olarak SGK des-
tegi oldu. Bunun icerigi nedir?

Ozellikle pandemi doneminde
devletin tesvikleri oldu. Bu tesvik-
lerde calisanin sigortasini  devlet
karsiliyor, ya da ‘Siz elemani cikar-
mayin, sayisini artirin’ denildi. Her
calistirdiginiz elemanin %30 sigor-
tasini siz 6deyin, %70°1 Devletce
karsilanacaktir denilmek suretiyle
3 yillik bir destek verildi.

» Firincilik sektoriinde gordiigii-
niiz sorunlar ve bunlara yonelik
¢oziim onerileriniz nelerdir?

Firinlarin teknolojiye ayak uydu-
ramamasi, egitim eksikliginin ya-
ninda, Uretim vyapan firincilarin,
kapasitelerinin altinda Uretim ya-
parak ulkenin milli dedgerlerinin
yanlis kullanimindan dolayi gergek
anlamda para kazanamadiklari-

na inaniyorum. Yillar once en ¢ok
kazanan sektor firincilikti. Maa-
lesef ki, gittikge eriyen ve isyerini
kapatan esnaf sayisi artmaktadir.
Bu sorunu ¢ozmek icin mutlaka Ta-
rim Bakanligrnin yapici politikalar
yapmasi lazim. Girdi maliyetlerinin
disurilmesine yonelik KDV ode-
melerinden dogan alacaklarinin
diger vergi 6demelerinden bir an
once mahsup edilmesi gerekiyor.
Ayrica, c¢ogu firinlarda babadan
kalma teknolojiler kullaniliyor.
Bunlarin modernize edilmesi sart.
Mutlaka, daha buyuk, daha saglikli
daha verimli ve kapasitelerinin ta-
mamini kullanabilecek sekilde fi-
rinlarin agilmasina yon vermeliyiz.

» Sektorde istihdam problemi ya-
saniyor. Bunun asilmasi icin sizce
neler yapilmali?

Ulkemizde bir cok sektorde ele-
man sikintisi var. Bununla ilgili
meslek liseleri ortadan kaldirildi.
Ara eleman sikintisi hat safhada-
dir. Ara eleman olarak Afganlilar,
Suriyeliler, Iraklilar kaldi. Baklava
ureten buyuk bir firma, Universi-
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Devletten her
seyi beklemek

yanlis. Siz bir
seyler Uiretirseniz,
devlet yaninizda
olur.

-

telerde gida Uzerine egitim ver-
diriyor. Neden? Meslek liselerinde
ekmek veya gida Uretimine yonelik
bir bolim yok! Meslek liselerinden
ara eleman gelmedigi icin esnaflar
yavas yavas bitiyor. Esnaf bittigi
zaman kime kaliyorsunuz? Blyuk
marketlerin eline kaliyorsunuz ve
bunlar ne derse yapmak zorun-
dasiniz. Ciftcilik bitti, bugday artik
ekilmiyor. Konya denilen ova ku-
rumus! Trakya’daki ¢iftci gubresini
alamiyor ki, bugday eksin. Tirki-
ye'de 1 kilo sut, 1 kilo sudan daha
ucuz hale gelmis. Bunlara yonelik
desteklerin verilmesi lazim.
Ozellikle firincilara yénelik Odalar
ve dernekler mutlaka cok iyi ¢a-
Lsmalilar. Maliyeti dusuren drnek
firnnlar agmalilar. Firinlarin %60°in-
dan fazlasi %30 kapasite ile ¢ali-
styor. Firinda 100 adet ekmek ure-
tilecegine, 30 adet Uretiliyor. Ayni
yakit, ayni personel, ayni girdiler,
ayni kira, ayni vergi... Acmayin o
zaman firmil.. 5 finncr bir araya
gelsin otomasyon yapsin. Gug bir-
ligi olusturulup, imalata bu sekilde
girilmesi gerekir.

» istanbul’da firin sayisi haddin-
den fazla agilmig durumda. Diger
yandan ruhsatsiz firinlar da var. Bu
konuda neler sdylersiniz?

Herseyi devletten beklemek yan-
lis! Siz bir seyler Uretirseniz, devlet
yaninizda olur. Fakat, su anda dev-
letimiz ekonomik, siyasi vs. bir ¢cok
sikintilar icerisinde. Su zamanda bu
sorunlara el uzatacaklarini dusin-
muyorum. Odalar, bu konu Uzerinde
mutlaka calismalilar. Bir firin agi-
lacagl zaman, o bolgedeki ihtiyag
belirlenmeli ve acilip acilmayaca-
gina birilerinin karar vermesi lazim.
Beykoz bolgesinde 150-200 tane
firin mi olur! Beykoz'un nufusu 260
bin... Sadece firinlarin ekmegiyle
bitmiyor; Migros'un, Carrefour’un,
pastanelerin, Buyuksehir'in ekme-
gi... Herkes ekmek Uretiyor. Bura-
larda ekmek cesitliligi fazla, fiyati
da ucuz. Firincilar da, ekmek 2 lira
50 kurus olsun diye baski yapiyor.
Niye? Clnku kapasiteleri az, girdi
maliyetleri yiiksek. iste burada da,
maliyetlerin dusurilmesine adina
bir tesvik vermesi lazim. Devletin

yeni agilan isletmelere dusuk faizli
krediler verilmeli.Ayrica 2-3 yil ver-
gi muafiyeti saglamalidir. Sikintiya
dusen esnafa el uzatilmalidir. Bu
toplumun en guglu esnaflarn firin-
cilardir. Neden degismiyorsunuz?
Simdi de isin icine siyaset girme-
ye basladi. Baska gruplar girme-
ye basladi. Bu isin igine hi¢ kimse
girmemeli. Bu isi yapacak kim var-
sa bu isin basina gecmeli, en iyisi-
ni yapmali, onlar da kazanmali ve
devlet destek vermeli. Bu islerin
duzelmesi icin elini tasin altina ko-
yacak Odalardir. Odalara segilenler
gercekten bu is ile ilgili gonalluler
mi, yoksa emekli olmak i¢in mi ora-
ya gectiler? Bakmak lazim. Firin-
lardaki ¢calisma ortamlari dncelikle
odalar tarafindan denetlenmelidir.
Sonrasinda belediye buraya geldi-
gi zaman firini kapatmamali. Oda,
yaptigi kontrollerde eksik gorurse
uyarisini yapmali. Odalar, onlarin
temsilcisi oldugunu gostermesi
gerekiyor. Gelecek nesillerimizin ve
buyuk Ulke Turkiye'mizin yapi tasi
ekmegimiz sizlerin ¢abasi ile daha
da degerli olacagi kanaatindeyim.
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artirilsin, yap:m:i

durdurulsun,

maliyet diiser...

Boyle devam ettigi

miiddetce firm |
enflasyonu qu;ui‘, »
maliyetler de artar, ¢
fiyatlar da yukariya
dogru ¢ikar.

CETIN KECELI
EIKMEIKK SANAYi iISVERENLER SENDIIKASI BASIKANI

EIKMEIK SANAYI ISVERENLER SENDIIKKASI

60 YILDIR FAALIYETTE

Ekmek Sanayi Ekmek Sanayi isverenler Sendikasi Bagkani Cetin Keceli, sendikanin isleyisi
igveren ler Sendikasi ve sektdre yonelik bu tdr kuruluslarin nasil bir fayda sagladigini anlatti.

Bagkani Cetin » Ekmek Sanayi isverenler Sendikasi hangi amagla kurulmustur ve Firinciya
Keceli, sektorun ne gibi faydalar saglamaktadir?

S(_)_ ru n.ve” cozu m une Turkiye genelinde toplu is sézlesmesi yapan tek sendikadir. isci sendikalariy-
yonell k onemli la yasal sureler icerisinde, iscilerin alacagi maaslarin ayni diizeyde olmasi ve
aciklamalarda tcret farki olmamasi icin toplu is sozlesmesi yapmaktadir. Bu toplu is soz-
bulundu. lesmelerinde, genellikle enflasyon oraninda fiyat artislari yapilarak, is¢inin
alacagi maas, ikramiye, izin Ucretleri ve kidem tazminatlari belirlenmektedir.
Bizim yaptigimiz toplu is s6zlesmesi genellikle Istanbul’da uygulanmak-
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tadir. Buradan dogan butin hak
ve sorumluluklar Turkiye geneline
yayilmaktadir. Turkiye'nin herhan-
gi bir yerinde isci-isveren celiski-
si oldugu zaman bizim yaptigimiz
toplu is sozlesmesine atif yapilmak-
tadir. Sendikamizdan yapilan toplu
is sozlesmesi ornedi istenmektedir.
iscinin almasi gereken (icret belir-
lenmektedir. Bunun disinda, bitun
Uyelerimizin hak ve menfaatlerini
korumak icin gerekli olan her turlu
resmi ve Ozel kurumlara girisim-
lerde bulunuyoruz. Gonulli olarak
yapilan bir istir sendika Uyeligi...
Zorunlu bir Uyelik yoktur. Bundan
dolayi da, meslektaslarimizin genel
anlamda sorunlari var ise, bununla
ilgili toplantilar duzenliyoruz. Bol-
gesel sendika temsilciliklerimizle
de, o bolgelerdeki faaliyetlerimiz

devam ediyor. Ekmek Sanayi isve-
renler Sendikasi, Turkiye'de resmi
kurulus olan kurumsal yapiya sahip
bir sendikadir. 60 yildir ayni mer-
kezde faaliyet gdstermeye devam
etmektedir. Giderlerimizi de, uye-
lerden aldigimiz aidatlarla karsila-
maktayiz. Sendika, firincinin olmaz-
sa olmazidir. Diger kuruluslar; der-
nekler, birlikler, kooperatifler zaman
icerisinde birlesip dagiliyor ama,
sendikamiz 60 yildir kesintisiz ola-
rak isinin basindadir.

» Sektoriin icinde bulundugu
sorunlari nelerdir ve bunlarin ¢ozii-
miine yonelik ne gibi girisimlerde
bulunuyorsunuz?

Sendika olarak oncelikle fiyat konu-
sunda, ekmegin tarifeye baglanma-

sindan c¢ikan ihtilaflarda kendini
gorevli hissederek, Ticaret Bakan-
Ligrna, Ticaret Odasi'na, TOBa giri-
simlerde bulunuyoruz. Fiyatlarin
serbest birakilmasi yoninde bir
cok kez yazismalar yapiyoruz. Ayni
sekilde, ekmegin maliyetindeki en
onemli unsur olan un ve maya
gibi girdilerdeki artislarda da, ilgili
Bakanliklara taleplerde bulunuyo-
ruz. Fiyatin kontrol altina alinmasi-
na yonelik Rekabet Kurulu'na dilek-
celer veriyoruz. Yani biz, firincinin
lehine hangi kurumla, kurulusla
bir iliskisi varsa o konuda yardimci
olmaya calistyoruz.

» Son yillarda, gerek siyasetciler ve

gerekse medya ekmek iizerinden
firnciya karsi bir algi olusturma-
ya bagladi. Sorunlan dile getirmek
yerine, zam konusunda esnaf suclu
gosteriliyor. Bu konuda neler soy-
lersiniz?

Siyasetciler, ne yazik ki ekmek (ize-
rinden siyaset yapmaya basladi.
Ekmegi surekli olarak dillerinden
dusirmuyorlar. Bu konuda son yil-
larda asiri bir gelisme oldu.Hatta, bir
yerde ekmek zammi oldugu zaman
oradaki mulki amirler, telefon tahsis
ederek sikayetler aliyorlar. Ticaret
ve Tarim Mudurligu’'nden gorevliler
gonderilerek fiyatlari kontrol alti-
na almaya ugrasiyorlar. Hikimetin,
enflasyonla mucadeledeki amaci-
nin yalniz ekmek olmamasi lazim.
Sanki, hikimetin baska bir isi yok-
mus, ekmekle, fiyatla mucadele gibi
bir gorevi varmiscasina, bu gorevi
ustlenerek devamli firinciya baski
yapiyorlar. Valilerimiz de, ‘listenci’
davranarak Ankara’ya selam’ mesajl
vererek bir takim itirazlarda bulu-
nuyorlar. Yani, tamamen bir siyaset
yuratuluyor. Batun girdileri serbest,
ekmegin fiyati ayni kalacak! Boyle
bir gorus ve dusince ¢ok yanlis.
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Serbest piyasa ekonomisine de
aykiri... Karma ekonomi olsa, hani
derdik ki; tahsis yapiliyor, ona gore
fyatlar sabitlenecek... Ekmegin gir-
dilerindeki butin fiyatlar serbest,
ekmegin fiyati sabit kalsin isteniyor.
Bunlar sagma-sapan seylerdir. Boyle
bir baski olusturuldu. Olusturuldu
ama, bolge, bolge bu konularda bir-
lik ve beraberlik yaparak fiyatlarin,
firncinin da istedigi sekilde kendi
drettigi malin fiyatini belirleyerek
tarife asacagl sekilde bir uygu-
lamaya gecis icin epeyce mesafe
aldik. Firincinin da burada bir takim
eksiklikleri var. Oncelikle asirn bir
rekabet s6z konusu. Bu asiri reka-
betten dolayi fiyatlarini tam olarak
belirleyemiyor. Bolgesel birlikteli-
gini saglamiyor. Yine de firincinin
yeni bir firn agma istegi var. En
buyuk sorunlardan biri de bu... Firi-
ni, firinci yapiyor. Dasiradan manayv,
bakkal, marketci yapmiyor. Firini
olan, baska bir yerde firin yapmaya
kalkiyor. Ruhsat alamiyor veya gayri
resmi islerde oldugu gibi, ruhsat-
siz calisiyor veya baska bir ruhsat
alarak ekmek izni olmadan ekmek
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¢cikarmaya calisiyor. Kendi icimizde
bir takim sorunlar olusturuyoruz.
Unlu mamuller adi altinda ekmek
¢ikartiyorlar. Firincinin da c¢ok hata-
lari var. Bu hatalari gormeden, ken-
dini dizeltmeden kurumlarina ve
kuruluslarina elestiri getiriyorlar.
Oncelikle siz kendinizi diizeltin. Her
yeni agilan firin, ekmegin maliyeti-
ni artirmaktadir. Zaten kapasiteler
cok dusuk... Hukumet, firin acarak
maliyetin distcegini tahmin etti.
Ama, tam aksi oldu. Ankara’'da yak-
lasik 500 firin, 8 milyona hizmet
verirken, istanbul’da 4 bin firin asiri
rekabetten maliyetleri ylukseltmek-
tedir. Bir firinin kapasitesi 8-10 bin
iken, en iyi firnlar 3-4 bin ekmek
yapmakta. Yeni firinlarin yapimi-
na misaade edilmemesi gerekiyor.
Mustakil bina, ayrik nizam sarti
mutlaka aranmali. Unlu mamuller
adi altinda ekmek uretimine izin
verilmemesi gerekir. Kamu kurum-
larimizdan beklentimiz, yogunluga
gore yeni firin ruhsati verilmesidir.
Yeni yerlesim alanlarinda firin yok
ise, izin verilmeli ve firinin 250
metre mesafesindeki bakkal, mar-
ket vs. varsa bunlarda ekmek sati-
sinin yasaklanmasi gerekmektedir.

» Finncl esnafi, artik sorunlarin
tartisilmasini degil, ¢o6ziimiinii bek-
liyor. Bu konuda ne soylersiniz?

Sorunlarin ¢6zdmunu bu hikidmetle
yapamadik. Ama bizim firinci esna-
finin buyuk bir kismi bu hukumeti
desteklemekte. Hikimetle bu soru-
nu ¢o6zdinuz mu? Coézemediniz. 20
yildir iktidar... Bu hukimet ekmek
ucuzlasin diye her tirld girisimde
bulundu. Ekmegin fiyatina surekli
olarak mudahale edildi, baski altin-
da tutulmaya calisildi. Bu hikimet-
le bir isbirligi yapabiliyor muyuz?
Yapamiyoruz! Bakanliklardan ran-

devu alabiliyor muyuz? Alamiyoruz!
Ekmek fiyati olunca, bu hukumet
kendini kasiyor, cekiyor; valiler sirin
gorinmek icin ekmek fiyatlarina
devamli itirazediyorlar. Yani, ekme-
gi glindemde tutuyorlar. Ekmegin
Uzerinden, siyasetciler elini cekmesi
lazim. Maliyetin nasil ucuzlayacagi-
ni biz biliyoruz. Soyledik de bunu...
Firinlarin  kapasiteleri artirilsin,
firinlarin yapimi durdurulsun mali-
yet duser. Bu sekilde devam ettigi
muddetce bu kadar da firin agilir, bu
kadar da maliyetler artar. Fiyatlar
da yukariya dogru cikar.

» Sizce ekmek fiyatinin serbest
olmasi gerek miyor mu? Bu miim-
kiin degil midir?

Ekmegin fiyati serbest olmali...
CUnku girdiler serbest, satis fiyati-
ni da firinci belirlemeli. Her yerde
ayni fiyat olacak diye de birsey
yok. istanbul'un her ilcesinde bile
ayri maliyet olabilir. Kirasindan,
calistirdiginiz elemana, hijyeninden
uretimine, kullandigi malzemeye
kadar hersey degisebilir. Herkes
kendi bolgesinde gramaj sabit kal-
mak kaydiyla, Urettigi malin fiyatini
belirlemesi lazim.

» Genel olarak baktigimizda, bele-

diyeler halka ucuz ekmek satma
adi altinda Halk Ekmek fabrikalar
kuruyor? Bu tiir girisimleri nasil
degerlendiriyorsunuz?

Bizim ge¢miste siyasilerle hicbir ili-
sigimiz yoktu. Kurallar vardi; 500
metre civarinda firin yapimi yasakti.
Once 1984'te Bedrettin Dalan Istan-
bulda bunu kaldirdi. Bu kuralla, o
firin is yapsin, maliyeti dusuk kalsin
ve kurallara uysun diye. Un tah-
sisiyle firinci un zammindan etki-
lenmezdi. Bitin bunlar kaldirilinca
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ne oldu? Tamamen bosluk olustu.
Heryere herkes firin acti ve sicak-
tan, ses olmasindan dolayi bir suri
sikayetlere neden oldular. Simdi de
hem fiyatlarda sorun oluyor, hem de
denetimlerde sikinti oluyor. Onun
icin, firmcinin firncidan baska dostu
yoktur. Firinci, kendi arasinda isbirli-
gi yapmasi lazim.

Firinci kendi STK’larina sahip ¢ik-
miyor! Temsil edilen kurumlara Uye
oluyor musun? Hayir! Ondan sonra
da hizmet bekliyorsun. O STK nasil
ayakta kalacak? Buraya eskilerimiz
sahip c¢ikmasaydi yurutemezdik.
Sahip ¢ikmalari gerekiyor. Yeni nes-
lin bizlerden haberi yok. Bu Ulkede
birseyler tretmek kolay degil.

7/24 calisacagiz diye bir kaide mi
var? Belli bir saatten sonra ekmek
dretimini 8 saat ile sinirlasak, ekmek
aranilir hale gelse. Ekmek de ger-
cek degerini bulur, israf onlenmis
olur. Piyasada ekmek bollugu var.
Bir sikinti gérinmiyor. Ondan sonra
kamu kuruluslari bizimle oynuyor.
Neden oynuyor? Cunkl sen ekmegi-
ni kisamiyorsun, yoklugunu hisset-
tiremiyorsun ki... Sen ekmek getir-
mezsen o musteriye, hemen baska
bir yerden araba geliyor. Saygilari
yok birbirlerine. Dedigim gibi, 5’ten
sonra ekmek bulunmasa, sormaz-
lar mi valiye, kaymakama, “Niye
istanbul'da ekmek yok?” Sorarlar. O
zaman derler ki, “Bu arkadaslarin
fiyatini neden vermiyorsunuz? Verin
fiyatini da ekmek bollassin” derler.
Sektorlin dayanismaya, birlige ihti-
yaci var. Ondan sonra sorunlarin
uzerine gitmeliler.

» Firincilar, temsil noktasinda
surekli olarak eksikliklerin oldugu-
nu dile getiriyor. Bu dogru mu?

Firincilarin haklari savunuluyor da,
yeterli sekilde temsil ediliyorlar

mi? Firinci 6nce kendi haddini bile-
cek. Firinci, kamu kurulusuna gidip
de, kendi derdini anlatabiliyor mu?
Bolgesinde birlik yapmak igin tasin
altina elini koyabiliyor mu? Daya-
nisma igin ortaya ¢ikabiliyor mu?
Diyelim ki, burasi Beyoglu... Bura-
dan ben Sancaktepe’yi, Basaksehir’i
kontrol altinda tutamam. Burasi
bir sendika merkezidir. Her ilcede
birlik ve beraberlik gereklidir. Koo-
peratif olur, dernek olur, temsilcilik
olur... O birliktelikler temeli olus-
turacak, ust kurul da burasi olacak.
Biz temeli kuruyoruz, oradaki arka-
daslar temel kurmak icin ¢aba sar-
fetmiyor. Diyorlar ki, “Sultangazi'de
fiyat dustu. Ne yapacagiz?” Kim
mudahale edebilir bunal..
Sultangazi’deki fiyata, oradaki
birlik mudahale edecek. O yapi-
yI, temeli olusturabilirsek; firinci
buna sahip c¢ikarsa Sultangazi'de,
Sarigazi'de, Arnavutkdy'de, Sancak-
tepe’de, Basaksehir'de, Bakirkoy'de,
Kartalda o zaman bu is biraraya
gelir ve temel saglam olur. Uzerini
kurmak kolaydir. Biz temeli kurma-
dan Ustlere diyoruz ki, “Bizi savu-
namiyor, temsil edemiyor.” Nasil
temsil edecek senil.. Bu sektérde
daha onceleri kurumsal yapimizla
daha kuvvetliydik. Alttaki ile Ustte-
ki beraberdi. istanbul niifusu arttigi
zaman bu baglar koptu. S6z ettigim
bolgesel temsilcilikler agilmazsa
sorunlar zor ¢ozulir.

» Son olarak, sektore bir mesajiniz
olacak mi?

Birlik ve beraberlikten yana hare-
ket edelim. Her ilcede mutlaka bir
birliginiz olsun. Rekabeti alt duze-
ye indirelim, kendi maliyetlerimizi
duslrelim ve ekmegin degerini his-
settirecek dayanismayi saglayalim.

Cetin Kecgeli, 1957 Rize
GCayeli dogumludur.
Istanbul Hukuk
Fakultesi mezunudur.

i1

Ekmegin fiyati serbest
olmali. Clinkd girdiler
serbest, satis fiyatini
da firinci belirlemeli.
Firinci, kendi bélge-
sinde gramaj sabit
kalmak kaydiyla,
trettigi malin fiyatini
belirlemesi lazim.
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FIRINCIYA
ALTIN CAGINI
YASATACAGIM

kif Tiylioglu... istan-
bul'da firn sektorine
yarl omruni harca-
mis bir isim olarak 6n
plana cikiyor. Tuylioglu, gorev aldi-
g1 her platformda yaptigi hizmetle-
riyle tim Turkiye'ye drnek oldu.

» Sayin Akif Tiiyliioglu, biraz kendi-
nizi tanitir misiniz?

30 yildir bu sektordeyim. Bu 30
yil icerisinde Sultanbeyli Firincilar
Dernegi Baskanligr'ni yaptim. Ardin-
dan Sancaktepe, Pendik, Tuzla...
istanbul Firincilar Odasrnda Bas-
kanvekilligi gorevini 8 yil yarittim.
Son secimde de aday oldum. Ancak,
¢ok az bir oyla kaybettim.

» Sektoriin sorunlarina yonelik
¢oziim onerileriniz nelerdir?

Finnalik sektériinde olan sorunla-
ra diger hicbir sektorde maalesef
rastlayamazsiniz. 30 yil oncesine
baktigimizda insanlar gurbete geli-
yordu ve is¢i boldu. Firinlar, gurbete
gelenler icin bir gecim kaynagiydi.
Yatak yeri, yiyecedgi, isi, parasi da var.
O zamanlar ‘nark'imiz (£t ve ekmek
gibi zaruri ihtiyac maddelerine
htikiimetce konulan fiyat ve tarife)
da glzeldi, para da kazaniyorduk.

isciye de yiiksek maaslar veriyor-
duk. Su anda, bltlin girdilerimiz
serbest, bizimkisi ‘nark!.. Valilere
bir memurluk tayin edilmis. Esnaf
Odas! fiyat belirliyor, Valilik ‘yap-
tirmam’ diyor ve biz zarar ediyoruz.
Su anda istanbul'un cogu bélgesin-
de rekabet var. Ben inantyorum ki,
firncinin ¢ogu pazara dahi gide-
miyor. Para kazanamiyor ki, neyine
gitsin!.. Evine et getiremiyor. Benim
sOyle bir tabirim var; ekmegi uretip
evine ekmek getiremeyene firinci
denir. Gece gunduz calisip ekmek
uretiyoruz, kasamizi acgip da un
ucretlerini 6deyemiyoruz.

» Firincilar temsil noktasinda bir
sorun yasiyor mu?

Burada hukimetimizin de, STK’la-
rnmizin da eksikligi var. Firincryi
‘nark’a tabi tutun, ama verdiginiz
tarifenin altinda ekmek sattirmayin.
Fininlarin agilmasi maalesef serbest
birakilmis. Su anda istanbulun her
yerinde firin acabiliyorsunuz. Denet-
leme de yok! Ama Firincilar Odasi
Uzerine gider dava acarsa bunun
onune gegebilir. Firinciigr 30-40 yil
once benim akrabalarim, amcala-
rim yapardi. Erzurum’a geldiklerinde
en luks otelde onlar kalirdi. Clinku
tlccarlardi. Finncilik tticcarliktir, Bir

AKIF TUYLUOGLU
ISTANBUL FIRINCILAR

ODASI BASKKAN

ADAYLIGINI ACIKLADI

Omrinin 30 yilini
firincilik sektorune
hizmet vererek geciren
Akif Tayloglu, yaklasan
Istanbul Firincilar
Odasi Bagkanlik
secimlerinde aday
oldugunu, Ekmegin
Sesi Dergisi’nden ilk
kez acikladi.
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kamyon un yaklasik 100-110 bin lira
oldu. Kimse bu rakamlari nakit verip
de malzeme alamaz. Simdi is¢i soru-
nu had safahada. Yeni isci yetisti-
rilmiyor. Neden? Ciraklik yapmaya
gelenler 2 giin calisip diyor ki; “Abi
benim tatil glinim ne zaman?” Biz de
deriz ki, “Firinlarda tatil diye bir sey
yok. 365 gun calisacaksin.” Ertesi gun
ise gelmiyor. Parasini da almaya gel-
miyor. Boyle bir meslek olabilir mi?
Buna, huklimetin de STK’larin da el
atmasi lazim. Artik onlarin da firinciyi
gormesi gerekiyor. Girdilerimiz ser-
bestse, bizi de serbest birakin. Biz de
kalitemizle yarisalim. Benim ekme-
gim kaliteliyse pahali satayim. Eger
uretemiyorsa ucuz satsin. Alin size
rekabet... illa ki fiyatla rekabet yapa-
lim, fazla firin actiralim, Ahmet’ veri-
yor 50 kurusa, ben vereyim 35 kuru-
sa benden alsin hesabi yapmayalim.
Kalitemizle yarisalim. Eger kalitesiz
ekmek cikariyorsan o firini kokten
kapatalim. Biz bunlari istiyoruz.

» Ekmek fiyatinin serbest olmasi
gerekiyor mu sizce?

Ekmegin fiyati tabi ki serbest olmall.
Kadikéy'de girdi maliyetlerim tabi
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ki farkli... Ben 20 bin lira kira veri-
yorsam, Sultanbeyli’deki 5 bin lira
kira veriyor. Onun maliyetiyle benim
maliyetim bir olabilir mi? Benim
burada calisan iscimle Sultanbey-
li'de calisan iscinin maliyeti bir degil!
istanbul'daki maliyetle Diizce'deki,
Siirt'dekinin maliyetleri bir olabilir
mi? Mimkin degil. Sektortin belini
biken pide, lavas, bazlama satan
yerlerin sayisi 2 bin 500’Un Uzerine
ciktl. Firinci ruhsata tabi tutulmus,
ama onlarda bu yok. 10-20 metre-
kareye dukkan aciyorlar. Ne kadar
hijyen olabilir burasil.. Bunlar hep
firinciya zarar veriyor. Bu tur yerleri
denetleyen yok ama, firinciyr her
yonden denetliyorlar. Bu arada, her
acilan firin da ekmege zam sebebi-
dir. Ben glnlik 2 bin ekmek yapi-
yorum. Kapasitem ise 13 bin... Ben
eger yuzde 50 kapasite ile ¢alisirsam
ekmegi de 1 lira 50 kurustan sata-
rim. Halk Ekmek bizim zaten belimi-
zi bukmeye devam ediyor. Her giin
cuval cuval ekmek tasiniyor. Niye?
Bizim ki 2 lira 50 kurug, onun ki 1 lira
25 kurus... Biz nasil onun karsisinda
dayanacagiz. Onunki devlet gucu, biz
kendi imkanlarimizla firincilik yapip
gecimimizi saglamaya calisiyoruz.

b *

» istanbul Firincilar Odasi Bagkanlik
seciminde aday olmayi diisiiniiyor
musunuz?

Firninci esnafi arkadaslarimizla bira-
raya geldik ve “Sen aday olmuyorsun.
Biz seni aday cikariyoruz” dediler.
Ben de, “Basim lizerine” dedim. Boyle
talep varsa ben de aday olurum. Biz
hizmet adamiyiz. Anadolu Yakasin-
da, firinciya cok buyuk hizmetlerimiz
oldu. Herkes de bunu bilir. Bu bélge-
de 12 yil dernek baskanligi yaptim.
Hig bir zaman sabah namazini evde
kilmadim. Alemdag’dan baslardim
tum bu bélgede firincmnin bir sorunu
var mi, diyerek dolanirdim. Boyle
bir baskanlik yaptim. Her zaman da
ayni sekilde yaparim. Kendime gére
de bir ¢izgim var; ben bir isin ya en
iyisini yaparim, ya da hi¢ yapmam.
Millete umut verip de “Ne yapalim
olmadi” diyemem, calisir yaparim.

» istanbul Firincilar Odasi Baskan-
lugrna secildiginiz takdirde, ne gibi
projeleri hayata gecireceksiniz?

Allah nasip eder de baskan olursak,
oncelikle isci sorununu Federasyo-
numuzla birlikte elele verip ¢6zu-
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me kavusturacagiz. Diger taraftan
rekabet sorununu ortadan kaldira-
rak, tum tedbirleri alacagiz, ya da
ekmegin fiyatini serbest biraktira-
cagiz. Butun girdilerimiz serbest,
sadece ekmek degil. Boyle birsey
olabilir mi? Buglin 10 liraya aldi-
gim un, yarin 11 lira, ama ekmegin
fiyati ayni. Ben nasil Uretecegim
de satacagim!.. Babamin memle-
ketteki tarlalarini satip, parasini
halka mi yedirecegim? Ya bizi gir-
dilerde nark’a baglayin, ya da bizi
birakin! Kesinlikle bunu yapmamiz
gerekiyor. Istanbul Firincilar Odasi
Baskanvekili oldugum zamanlar-
da, soyle bir projeyi hayata gegir-
mistim. 39 ilceye resmi temsilcilik
kuracagiz. Bu temsilcilikleri de tim
internet agiyla birbirine baglaya-
cagiz. Avcailardaki temsilcinin ne
yaptigini Sultanbeyli’deki gorecek.
Boylece, tarifemizin altinda ekmek
satmamaya zorlayacagiz. Bunu
ekibimle birlikte yapacagiz. Bas-
kan secildigimizde, “Asiller gelsin,
yedekler dursun yok!” Eger yazi-
Liyorsan o listeye, herkes asildir,
herkes calisacak, firinciya hizmet
edecek. Hizmete varsan gel benim
listeme. Yapamam diyorsan, bu

listeye girmeyeceksin. 24 kisiden
olusan bir Istisare Kurulu olustu-
racagim. Bunlar da bizimle birlikte
calisacak. Yani, istanbulu ekibimle
birlikte ‘altin devrini’ yasatacagim.
Sultanbeyli'de 12 yil gorev yapti-
gim dernek baskanligi dénemim-
deki basarili yénetimimi bana hep
soruyorlar. Ben insanlari hep birbi-
rine kaynastirdim, elele tutmasini
ogrettim, kimseye kotu bir davra-
nisim olmadi. Sultanbeyli’de birinin
ekmegi bozuk olsa, herkes topla-
nir, “Ekmegini diizeltelim de, kimse
sikayet etmesin” diye birlik olurlar-
di. Niye? Samimiyet vardi. Benim
kriterlerim bu. Eger ben segilirsem
bitiin Istanbula ayni sistemi geti-
recegim. Oda Baskani olan arkadas,
firncinin derdini bilecek. Su andaki
Oda Bagkanimiz 2 bin ekmek yap-
miyor ki, 2 bin ekmek yapanin der-
dini bilsin. Kendisi ‘tlinelci... 50-60
bin ekmek dUretiyor. 2 bin ekmek
yapanin derdini bilebilir mi?

Onun maliyeti bizden cok dusuk
olur. Kendi maliyetine gore dizayn
etmeye calisiyor. Ama 2 bin ekmek
yapan eziliyor burada... Bunu da
gorsenize!l.. Niye gorsin ki, kendisi
zaten fazla ekmek yapiyor.

i1

Eger ben firinciya
gercekten hizmet
edeceksem Allah
bana baskanlgi
nasip etsin. Eger hata
yapacaksam Allah
bana nasip etmesin.
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MUZAFFER BiIRSAYl
BIRSAY OTOMOTIV BOSCH CAR

_——

SERVIS KURUCUSU

BIRSAY
OTOMOTIV'DEN
FIRINCILARA OZEL
'JET SERVIS’

zman kadrosu ve son tek-
noloji ekipmanlari ile her
marka araca servis hizmeti
veren Birsay Otomotiv Bos-
ch Car Servis, musterilerine en dogru
servis hizmeti sunmanin yaninda hig-
bir zaman kalitesinden 6din verme-
mektedir. Birsay Otomotiv Bosch Car
Servis, diinyanin lider otomotiv teda-
rikgisi Bosch'tan gelen uzman bilgi
birikimi ve en yeni teknolojiler konu-
sunda guincel bilgilere sahip egitimli,
uzman personeli ile her marka araca
bakim ve onarim hizmeti sunuyor.

Birsay Otomotiv'de, en yeni test ci-
hazlari ve dijital bilgi sistemleri kul-
lanilmaktadir. Bu sayede, uzmanlar
profesyonel bir is cikarir ve araciniz
zamaninda teslim edilir.

Birsay Otomotiv Bosch Car Servis
Kurucusu Muzaffer Birsayi, firinci
esnafina 6zel olarak baslattiklari Jet
Servis’ kampanyasi ile ilgili detaylari,
Ekmegin Sesi Dergisine anlatti.
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» Muzaffer bey, sizi biraz taniyabilir
miyiz?

Birsay Otomotiv Bosch Car Servis
yonetim ortaklarindanim. 1984 is-
tanbul dogumluyum. Evliyim ve 2
cocuk babasiyim. Marmara Univer-
sitesi iktisat Fakiiltesi mezunuyum.
Aile meslegimizi Uguncu kusak
olarak ben devam ettiriyorum. is-
tanbul Anadolu yakasinda bulunan
Uskiidarda Libadiye Caddesi, Um-
raniye’de Serifali ve icerenkdy’deki
Bostanci Sanayi Sitesinde olmak
Uzere 3 adet servisimiz var. Birsay
Otomotiv, 110 kisilik uzman bir kad-
ro ile hizmet vermektedir. Anadolu
yakasinin her yerinde tamir ve ona-
rim hizmeti verebiliyoruz.

» Firincilara ozel olarak baslatti-
giniz ‘Jet Servis’ kampanyasi nasil
olustu? Neden boyle bir ihtiyaca ge-
rek duyuldu?

Eskiden akrabalarimin da firinlan
vardi. O zamanlar elemanlari olma-
digi icin ara sira yardima gidiyor-
dum. Cocuktum daha o zamanlar...
Babamin yaninda c¢alisiyordum.
Fakat, firina gitmek benim i¢gin cok
edlenceliydi. Eskiden ekmek dagitir-

ken Dodge kamyonlar vardi. Burada
muavinlik yapryordum. Hatta arag
kullanmay! da onlardan 6grendim.
Hatirladigim kadariyla gunde 10 bin
ekmek dagitiyorduk. Bu bakimdan
firncilik sektoriine hakim sayilirim.
O zamanlar da firinci musterilerimiz
vardi. Simdi de firinci masteri ve ar-
kadaslarimiz var. Kendileriyle sik sik
sohbet ediyoruz. Sektorde yasanan
sikintilari bu sohbetlerimizde dile
getiriyorlar. Eskisi gibi artik o ek-
mek satislarinin olmadigindan soz
ediyorlar.

»’Jet Servis’ kampanyasinin iceri-
ginden so6z eder misiniz?

Birsay Otomotiv Bosch Car Servis
olarak, firincilarimiza 6zel ‘Jet Servis’
hizmeti baslatiyoruz. Bu kampanya,
bir firlnci arkadasimizin vesilesi ile
oldu. Finncimiz aracini servise ge-
tirir, arizasini yaptirir ve bunun igin
bizden ikame arag talep etti. Clnku
ekmek dagitmasi gerekiyordu. Ben
de kendi aracimi verir, isine devam
etmesini sagladim. Teorik bakim-
larda araci bekletmemeye calisir,
oncelik verirdik. Fakat, baktik ki bu
genel bir sorun haline geldi. Ekmek
servis araglari ariza yapinca gordik

ki, yeni bir servis aracina ihtiyac var.
GCunku finncilanmiz glinde 4-5 kez
bakkal ve markete servis yapiyor. Bu
yogun is temposundan firsat bulup
da aracini tamir ettirsin. Bakim i¢im
onceden randevu alsa bile, 3-4 saati
bulabiliyor. Bu da ekmek servisinde
aksamalara neden olabiliyor. Bakim
icin hi¢cbir randevuya gerek kalma-
dan 2 saat icerisinde aliyor, bakim-
larini yapiyoruz ve araci teslim edi-
yoruz. Periyodik bakimlarda Bosch
marka yedek parcalarda %10, iscilik-
lerde ise %20 indirim uyguluyoruz.
Ekmek servis aracinin tamire ihtiya-
I varsa ve onarim siresi uzunsa, fi-
rinci esnafimizin magdur olmamasi
icin ikame ara¢ temin ediyoruz. Firin
sahiplerinin ve firin calisanlarinin
kendi 6zel araglarinda da ‘Jet Servis’
kamyanyasindan faydalanmalarini
sagliyoruz. Bu kampanya sayesinde
bir nebze de olsa firinci esnafimizin
uzerinden bir yuk alabileceksek, Bir-
say Otomotiv Bosch Car Servis ola-
rak buyuk mutluluk duyariz. Hizmet
sektorii gercekten cok zor. Ozellikle,
temel ihtiyaclan karsilayan sektor-
ler. Diger sektorler icin de ¢alisma-
larimiz olacak. Buradan, sizlerin ara-
cligiyla bitun esnaflarimiza hayirli
isler diliyorum.
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stanbul’un sirin semtlerinden Ortakoy’un adini tasityan

“Ortakdy Firini” sahibi Fuat Zorlu, aileden firincilik mes-

legini devam ettiriyor. Sektdre yonelik sorun ve ¢dzim

onerilerini degerlendiren Zorlu, devletin tarim politi-
kasindan un fiyatlarina, ekmek maliyetinden fiyatina kadar
bir cok konuyu degerlendirdi:

“Turkiye’nin tarim politikasinin yanlis islemesinden kaynak-
lanan bir sorunu var ortada. 2000 yilinda Turkiyenin nifusu
63 milyondu ve 20 milyon ton bugday uretiliyordu. 2021 yi-
linda ise, nufusumuz miltecilerle birlikte 90 milyonu ge¢mis
durumda. Turkiye yine 20 - 21 milyon ton bugday uretiyor.
Bugday uretiminde 1 milyon ton bile Uretime eklenememis,
20 yil gelisme kat edememis bir Glke... Tarim politikasinda
maalesef sinifta kalmisiz. Dolayisiyla, unun Gretilmedigi, ithal
oldugu llkede un fiyatlarinin artmis olmasi ¢cok dogaldir.Cin-
kd, yillar itibariyle doviz arttiginda dogal olarak un fiyatlari
da artacaktir. Bugdayin saglikli ve veriminin artirilmasi icin
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Firincr i¢in
mlicadele edecek
su anda Tuirkiye'de
ne bir kisi, ne

bir kurum yok!
Olsa bile, hem

bu isi yaparlar,
hem de siyasetle
ilgilenirler.

¢alismalar ve yatirimlar yapilma-
mistir. Geldigimiz noktada bugday
ihtiyaci, ayni zamanda dunyada da
gelismektedir. iklim sorunlarindan
kaynakli olarak tahil drunlerinin
azalmasi, dinya nufusunun art-
masi sebebiyle Urtnlerin azalmasi
soz konusu. Buna bagli olarak da
un fiyatlarinin artmasi ¢cok dogal-
dir. Ongériim sudur ki, ekmek kisa
zamanda Turkiye'de 4 ya da 5 lira
bandina ¢ikacaktir. Cikmak zorun-
dadir. Bunun c¢ikmasini engelle-
mek devletin glicinu de asacaktir.
Oyle bir noktaya gelinecektir ki,
bugday ve un bulunup ekmek ya-
pilamayacak noktaya gelinecektir.
Bu anlamda un pahaliya temin
edilecektir. Boyle, ‘Ben soyledim,
su fiyata uygulayacaksin ekmegi...
gibi bir anlayisin da, Tirkiye'de
kisa zamanda degisecegini, ekmek
fiyatlarinin un fiyatlarinda oldugu
gibi serbest birakilacagini dusu-
ndyorum.

EKMEKTE SiYASi RANT VAR!

Fiyatin serbest olmasi gerekir. Ek-
megi olusturan butin unsurlarin
serbest piyasa kosullarinda gelis-
tigi, fiyatini aldigi bir ortamda siz
ekmedgi ‘Su fiyata satamazsiniz’ di-
yebilir misiniz? Boyle bir hakkiniz
yok ki! Devletin, firinciya ‘Ekmegi
su fiyata satacaksin’ diye bir hak-
ki yoktur. Clinkd, devlet kendisi
ekmegin ucuza satilmasl, ucuza
mal edilmesi icin bir cabasi yok!
Firinci ne yapsin? Firincinin kapa-
sitesini dusurursin, enerji maliyet-
lerini yukseltirsin, un ithalatini ve
ihracatini sonuna kadar acarsin;
ulkede bugday yoklugu cektirir-
sin... Degirmenler de istedigi fiyati
uygular. Ondan sonra da firinciya
diyorsun ki, Ekmedi su fiyata sata-
caksin’ Bunun mantigi olur mu?”
Recep Tayyip Erdogan, 1994 yilin-

da Biyliksehir Belediye (IBB) Bas-
kani oldugu zaman Halk Ekmek 90
bin ekmek Uretiyordu. Geldikten
sonra Ankara’'da islerini uydurdu-
lar bitin kamu kurumlarinin ek-
mek ihtiyacini buradan karsilama
intiyaci dogdu. istanbul firincisi
kamu kurum ve kuruluslarina ek-
mek veriyordu.

Bunlarin hepsini  firincinin elin-
den aldilar. Bundan sonraki surec-
te, ekmegin satisini parali-parasiz
satisini artirarak buradan siyasi
rantin pesine kostular. ilk 6nce bu-
radan baslandi. Geldigimiz surecte
ise, IBB Baskani Ekrem imamoglu
da, bakti ki bu is ‘balli-borek’ o da
gitti ekmegin Uzerine... Ekmegin
uzerinden guzel siyaset yapiliyor,
halkin glindeminde; o da basladi
ayni uygulamaya. Yani, siyasetgiler
basit yolla, ucuz yolla kendileri-
ni topluma sevdirme anlaminda
bu tip siyasi hareketler yapiyorlar.
Halbu ki, istanbul’da bir cok firinda
‘askida ekmek’ uygulamasi var.

SORUMSUZ BIiR UYGULUMA...

iddia ediyorum ki, istanbul’'da su
anda bir ekmegin maliyeti 2 lira
50 kurustan asagiya degildir. Ama
yetkililer, ‘Ekmegi 2 liradan asagi-
ya satamazsiniz’ derler. Bu ancak
baskici, ‘ben dedim oldu’, ‘ben is-
tedigimi yaparim’ denilen o anla-
yistaki ulkelerde olur. Demokratik
bir Ulkede boyle sorumsuz uygu-
lama olur mu? Bu yonetimlerle
sorunlarin ¢ozllecegine asla inan-
miyorum. Ticaret Odasi, Firincilar
Federasyonu, Firincilar Odasi, sen-
dika olsun, burada olan kisiler hep
siyasetle badglantisi olan Kkisiler.
Hem bu isleri yaparlar hem de bir
sekilde kenardan, kdseden siyaset-
le ilgilenirler. Bu isin miicadelesini
verecek su anda Turkiye'de kisi de
yok, kurum da yok...

ARALIK 2021
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SIGORTA YAPMAYAN
ISLETMELER ‘BIRLESMIS
MILLETLER'E DONDU!

AYKUT SENER

ISTANBUL SEKERCI, PASTACI, HELVACI
TATLICI VE SEKERLI MAMULLER ESNAF ODASI BASIKANI

u stanbul Sekerci, Pastaci, Hel-
vaci, Tatlici ve Sekerli Mamul-
ler Esnaf Odasi Bagkani Aykut
Sener, sektoriin en blyik

sikintilarindan biri olan ruhsatsiz

isletmeleri dile getirerek, “Ruhsat-
siz isletmelerde gerekli denetimler

yapiliyor. Calisanlarin  sigortalari
kontrolden gegiyor. Fakat kagak ¢a-
listiran isletmeler maalesef ne kont-
rolden geciyor, ne denetimden geci-
yor! Yani, ben bazen oyle isletmeler
goruyorum ki, Birlesmis Milletler
gibi her ulkeden insanlar var” dedi.

KUR ARTINCA, MALIYET DE ARTIYOR

Girdi maliyetlerinin surekli artmasiy-
la ilgili piyasay! dolar kurunun yik-

ARALIK 2021

selmesinin bahane edildigine dikkat
ceken Baskan Sener, “Oncelikle dolar
kur artisi bizim temel gida madde-
lerimizden un yag ve sekerde buyuk
artislara yol aciyor. Fakat, bizim si-
kintimiz kur arttigi zaman maliyetler
yukseliyor. Ama kur dlstigu zaman
fiyatlarda bir dusme olmuyor. Biz de,
bu kadar zammi misterilere yansita-
miyoruz. Dogal olarak esnafimizi zor
duruma dusurlyor, kar marjimiz di-
styor. Bazen zararina Urlin satmak zo-
runda kaliyoruz. Biz éncelikle, istan-
bul Esnaf Odalari Birligi'ne sikayette
bulunuyoruz. Daha sonra Turkiye Lo-
kantacilar Pastacilar Federasyonu'na,
Ticaret Bakanligrna hatta Icisleri
Bakanligrna sikayette bulunuyoruz

ki, bunlarin denetlenmesini, ceza-i
yaptirimlarda bulunarak firsat¢iligin
onune gecmek icin elimizden gelen
cabayi sarf ediyoruz” dedi.

KACAK iSCIYE YONELILMEMELI

“En blyuk sikintilarimizdan biri ruh-
satsiz isletmeler” diyen Baskan Aykut
Sener, “Soyle 6rnek vereyim; Ruhsat-
siz isletmelerde gerekli kontroller,
denetimler yapiliyor. Calisanlarin
sigortalari kontrolden geciyor. Fa-
kat kacak isci calistiran isletmeler
maalesef ne kontrollerden gegiyor,
ne denetimlerden gegiyor. Yani, ben
bazen Oyle bir isletmeler goriiyorum
ki Birlesmis Milletler gibi her ulke-
den insanlar var! Tabii, devletimizle
de hemen paylasiyoruz, sikdyette
bulunuyoruz. Bunlarin ne sigortasi
ne de saglik karnesi var... Bunlar hem
vatandasin sagligi agisindan, hem
de haksiz rekabet agisindan zorlayi-
cl... Hijyen yok, denetim yok! Bizim
devletten istegimiz sigorta priminin
dusurilmesi ve boylece issizlige bir
¢0zUm olarak Tirk genclerinin ca-
lismasi ve kacak iscilere yonenilme-
mesini saglamak. Sigorta primleri de
yuksek. Kimisi de bu primi vermemek
icin kagak isci calistinyor.”

Kaynak: ekmeginsesi.com
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PAZAR GUNLERI
NOBETCI FIRIN SISTEMI

Yasal olarak firinlarin haftada bir gun
kapatilmasina dair izin ¢ikmasi beklenirken, Pazar
gunleri firinlarini kapatan il, Ardahan oldu...

zellikle  istanbul

basta olmak uzere

Tarkiye genelinde

firincilarin - ¢alisma

saatleri ve izin kul-
lanmadan yogun ve uzun mesa-
ilerle calismalari suregelen bir
tartisma konusu. Bu konuda yasal
olarak firinlarin haftada bir gln
kapatilmasina dair izin ¢ikmasi
beklenirken, pazar gunleri firinlari-
ni kapatan il ve ilgeler var. Ardahan
ili, Ardahan Cildir ilcesi ve Ordu
ilinin Kumru ilcesinde firincilar bir-
lik olup bu uygulamaya gecti.ilk
olarak Ardahan ili Pazar ginu tatil
uygulamasi yapti. 2015 yilindan
beri Ardahan kent merkezindeki
toplam 17 firin, pazar glnleri kapa-
L. Yaklasik 6 ay oncesinden itiba-
ren de ndbetci firin uygulamasiyla
calisiliyor.

YASAL KARARA BAGLANDI

Ardahan Esnaf ve Sanatkarlar
Odasi Baskani Mustafa Morkoc,
Ekmegin Sesine verdigi roportajda
5 yil 6nce firincilari bir araya geti-
rerek sorunun ¢ozimu icin kollari
sivadigini soyledi. Yapilan toplan-
tilarda firincilarin ortak karar ola-
rak pazarlari tatil olsun Onerisi oy
birligi ile kabul edildi. 5 yil 6nce

firncilarin aldigir bu ortak karari
Ardahan Belediyesine goturdugu-
nu belirten oda bagkani Mustafa
Morkoc, “Basvuru sonrasi da beledi-
ye meclisi tarafindan tipki berber/
kuafor icin oldugu gibi firinlar igin
de Pazar glinu kapatma iznini yasal
karara baglattik.” dedi.

4-5 AYDA BiR NOBET OLUYOR

Yaklasik 4 yil boyunca pazar gun-
leri hicbir firnin acik olmadigini,
son 6 ayda nobetci firin sistemine
gectiklerini belirten Morkog, kara-
rin alinmasindaki amacin vatan-
daslardan gelen sikayetler dogrul-
tusunda halka taze ekmek sunmak
oldugunu soyledi. Ardahan mer-
kezde yaklasik 40 bin nufus bulu-
nuyor. Morkog ‘Ardahan il merke-
zinde toplam 17 firin var. Hepsi
uygulamaya sadik kaliyor. Bir firinci
4-5 ayda bir nobet tutuyor” dedi.
Nobetci firinlar Pazar gunu taze
ekmegi sadece tezgahlarinda sati-
yor. Ardahan merkezde kurumsal
marketlere veya ekmek tedarikgisi
firmalara pazar ginu ekmek Ure-
tilmiyor.

DUZENE UYMAYANIN
RUHSATI iPTAL EDILECEK

Belediye meclisinden cikan “Pazar

gunleri tim firinlarin kapali olma-
s1” yasal bir karar. Yani bu karara
uymayip firinini agan esnafa yapti-
rim uygulanmasi s6z konusu. Haksiz
rekabete yol acilmamasi icin tim
firinlar pazar gunleri denetleniyor.
Kararin aksine firinini agmis olan
varsa hem ruhsatlar iptal ediliyor
hem de idari para cezasl uygu-
laniyor. Baskan Morkog “Ardahan
merkezde uygulamaya karsi gelen
olmadi su ana kadar. Zaten firin-
cilar bunu kendileri istedi, sayica
da aziz, birbirini balta-

layacak kimse yok
burada” dedi.
Kaynak:
ekmeginsesi.com
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ISTANBUL FUAR MERKEZi
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Birsay Otomotiv Bosch Car Service'ten
Istanbul Firncilarina Ozel

JET SERVIS KAMPANYASI

s Bakim icin randevuya €kmek Servis Aracinizi

8 o , 3 .
gerek kalmadan 2 saat Birsay Otomotiv’e getirin
@ . Mekanik servisimizde
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EKMEGIN SESI'NE

Tanitim Filmi . Roportaj

A Profesyonel tanitim filmi icin sizi » §  Ekmek ve unlu mamuller

Qy o iyi sekilde analiz ediyoruz. ) sektoriine iliskin goris ve
Tanitim filminizi etkileyici diistincelerinizi; firmanizin bu
kurgular ve son teknoloji alandaki hizmetlerini en iyi
kameralar ile tasarliyoruz. sekilde hazirliyor ve yayinliyoruz.

Dergi Reklami

Turkiye'nin en ¢ok takip edilen % & Firmanizin reklamini, sektorde ilk ve
ekmeginsesi.com haber portali ve a tek olma ozelligi tasiyan Ekmedgin
sosyal medyalarimizda, firmanizin s =9 Sesi Dergisinde yayinlatarak, tim
haberlerini milyonlara ulastiryoruz. fiiciini/GIHrac . Ttirkiye’ye ulastirmis olacaksiniz.
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